ascaso

Guia Rapida 2017

MAQUINARIA/ACCESORIOS/UTENSILIOS/COMPLEMENTOS/RECAMBIOS

Lavavasos y lavavajillas

Electromecanicos

610

Ciolo 490\ 420
lavado

cestas hora lavado

cestas hora cestas hora lavado

. 7. ValuelINE (Calderines con mas capacidad y resistencia cuba mas potente)

30
cestas hora lavado

Electronicos
J4 I W« PerformancelINE

600

N
Ci 480~ 450
cestas hora lavado

- ATA.3
T ATA.4 . Con bomba desagtie E E
d20 1620 [650 o o
N N (7 g L5
30 Ciclo 480™ 50 30 Ciclo 53070 (( 60124
cestas hora lavado cestas hora lavado cestas hora
30 350 () B0
cestas hora platos hora (QO 150 11420
ATA.30 (2.032€ N
1.080/432  Ciclo 760~ 7g0
820 platos hora  lavado
[720 N —
Ciclo 600~ "gog
Ciclo 530 470 lavado

~ Lavavajillas —
cupula
Electromecénicos

W BasicLINE
ATA.34

J4 W ValuelLINE

ATA.23

Ol: ¥

380 mm

o
e}
<

60/24
cestas hora
D@ B~
NFIoN
1080/432/  Ciclo 815\?5)
platos hora  lavado

ATA.36
Ol Yl

0

@

®
1080/432/30  Ciclo
platos hora  lavado

\_

370 mm

60/24
cestas hora

@quo
750N,

728

ATA.20 (2.854 €
ATA.21 [3.570 € | Con bomba desagiie N 1630 DISPONEMOS DE UNA
c c Srora S0 530~ 479 COMPLETA GAMA EN
£ E costas o fvade CESTAS, DETERGENTES
5 ,
©I% I% o ATA.18 (2.032€ Y DOSIFICADORES
cestas hora ATA.19 (2.530 €] Con bomba desagtie PERISTALTICOS
@ - ol U
Ciclo Ciclo 600> 600 ogv §
lavado lavado 30/26
) cestas hora
14088
[700
Ciclo Ciclo N
lavado lavado 530 470

J
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~ Lavaobjetos ———

Electrénicos

600
(méx.)

30/15
cestas hora

—
640 mm

40
Isey

Ciclo
lavado

~ Tanel de lavado ——

O Te oo ﬂqu ASC.30
S ) 820
ATA.35 (12.730 € Ryt
ATA.11 (13.338€ A 50._L° 600
(QO J1370
S —
750
865\ ﬁo 640x850 cestasss hora pIaZoisr?ora 1200 ) k
i \_

J

-

GF.64

‘.‘ V.1180 + GF.64

em - X

V.1180 + GF.72

(244 ¢ Rl56 €

SIN CANO
Grupo ducha vertical + grifo
Fijacion @ 21,5 mm

V.1181 + GF.76

(310 ¢ R 122 €]

CON CANO
Grupo ducha vertical + grifo
Fijacion @ 35 mm

R

GF.273 iLX4

PEDAL DOBLE PALANCA
Peso: 1,71 kg

Caudal max. a 3 Bar: 17 I/min
Presion max. trabajo: 5 Bar
Pistén: GF.599

N\

|
}EZ

GF.72
(1/4)

V.1181 + GF.64

€rn + X

i v.1181 + GF72

€rn - €

CON CANO

Grupo ducha vertical
con cano + grifo
Fijacion @ 21,5 mm

V.3169 G

SIN CANO
Fijacion @ 30,5 mm

GF.274 L3

PEDAL DOBLE PALANCA
CON BLOQUEO

Peso: 2,79 kg

Caudal méax. a 3 Bar: 17 I/min
Presion max. trabajo: 5 Bar

Ejemplos de grifos ducha montados

¥ V.1180 + GF.65

e - @R

V.1180 + GF.73

(244 ¢ Rgl92 €

SIN CANO
Grupo ducha vertical + grifo
Fijacion @ 27 mm

GF.82

V.1180 + GF.82

(242 ¢ Rl 332 €]

Grupo ducha vertical + grifo
Fijacion @ 27 mm

GF.275 PZX3

PEDAL AGUA FRIA

Peso: 0,93 kg

Caudal max. a 3 Bar: 18 I/min
Presion max. trabajo: 5 Bar

O
MONOLITH
MADE IN ITALY
e

AN,

(1/4)
V.1181 + GF.65

(310 ¢ Rl 80 ¢

V.1181 + GF.73
B +

CON CANO

Grupo ducha vertical con
cano + grifo

Fijacion @ 27 mm

V.1180 + GF.66

(244 ¢ R 170 €]

V.1180 + GF.74

emn - X3

SIN CANO
Grupo ducha vertical + grifo
Fijacion @ 27 mm

GF.276 [kPX3

PEDAL MEZCLADOR

Peso: 1,43 kg

Caudal méax. a 3 Bar: 17 I/min
Presiéon max. trabajo: 5 Bar

N\

~ Secadores-pulidores de cubiertos

~

Fregaderos industriales
13 ) “
F— =

Con o sin bastidor,
especiales lavavajillas, con

i',- puertas y estantes inferiores

T—
=

Completa gama en
Productos de limpieza /
Detergentes

SECA10 | SECA11 | SECA12
Consumo 0,50 kW 0,85 kW 1,5 kW
Voltaje 110 V-60 Hz / 230 V-50 Hz
Voltaje cuadro de mando 24V
Cubiertos/hora 3000 6000 12000
Granulado maiz 3,5 kg ‘ 7 kg 10,5 kg
Soporte cesto cubiertos Sl NO
Estructura Acero inox AISI 430
I Ancho/Profundo/Alto (mm) 620x530x520 850x730x760 | 650x1008x800

Peso 43 kg 115 kg 135 kg

MADE I ITALY. (4.980€) | (9.290€) | (10.800 €)
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~ Fabricadores de hielo

Cubito macizo

37 kg

NTFE7 (aire)
NTF.8 (agua)
Almacén: 1

9
Consumo aire: 3,3 I/kg
Consumo agua: 15 I/kg
Potencia: 370 W
Ancho/Profundo/Alto:
497x592x687 mm
Peso neto/bruto: 48/55 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 42 Kg
21°C 15°C 37 Kg
32°C 21°C 29 Kg

88 kg
NTFE.15 (aire)
NTF.16 (agua)

Almacén: 40 kg
Consumo aire: 2,5 I/kg
Consumo agua: 14,2 I/kg
Potencia: 800 W
Ancho/Profundo/Alto:
735x603x907 mm

Peso neto/bruto: 71/83 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 98 Kg
21°C 15°C 88 Kg
32°C 21°C 75 Kg

22 kg

NTFA1
NTF.2

Almacén: 4 kg

Consumo aire: 4,5 I/kg
Consumo agua: 20 I/kg
Potencia: 320 W
Ancho/Profundo/Alto:
415x445x780 mm

Peso neto/bruto: 27,5/34 kg

(aire)

(agua)

Cubito de serie: 14 g

Produccion Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 25Kg
21°C 15°C 22 Kg
32°C 21°C 18 Kg

46 kg
NTF.9 (aire)
NTF.10 (agua)

Almacén: 25 kg
Consumo aire: 4 I/kg
Consumo agua: 18 I/kg
Potencia: 450 W
Ancho/Profundo/Alto:
497x592x797 mm

Peso neto/bruto: 52/61 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32 g

Producciéon Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 49 Kg
21°C 15°C 46 Kg
32°C 21°C 40 Kg

100 kg

NTE17 (aire)
NTF.18 (agua)

Almacén: 60 kg
Consumo aire: 2,5 I/kg
Consumo agua: 14,2 I/kg
Potencia: 850 W
Ancho/Profundo/Alto:
735x603x1007 mm

Peso neto/bruto: 74/86 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 104 Kg
21°C 15°C 100 Kg
32°C 21°C 85 Kg

Cubitos macizos (modulares)

155 kg
NTF.23
NTF.24

Consumo aire: 2,6 I/kg

Consumo agua: 13 I/kg

Potencia: 1400 W

Silos compatibles: NTF27/28/29
Ancho/Profundo/Alto: 862x555x720 mm
Peso neto/bruto: 118/128 kg

(aire)

(agua)

28 kg

NTF3
NTF.4

Almaceén: 6 kg

Consumo aire: 5,1 I/kg
Consumo agua: 14 I/kg
Potencia: 290 W
Ancho/Profundo/Alto:
387x465x607 mm

Peso neto/bruto: 39/41 kg

(aire)

(agua)

Cubito de serie: 32 g
Cubitos opcionales: 14/17/41 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 32 Kg
21°C 15°C 28 Kg
32°C 21°C 22 Kg

53 kg

NTF.11 (aire)
NTF12 (agua)
Almacén: 2

g
Consumo aire: 4 I/kg
Consumo agua: 18 I/kg
Potencia: 500 W
Ancho/Profundo/Alto:
497x592x887 mm
Peso neto/bruto: 55/64 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32 g

Produccion Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua Produc. 24 h
10°C 10°C 55 Kg
21°C 15°C 53 Kg
32°C 21°C 45 Kg

130 kg

NTF.19 (aire)
NTF.20 (agua)

Almacén: 65 kg

Consumo aire: 2,8 I/kg
Consumo agua: 15,3 I/kg
Potencia: 1050 W
Ancho/Profundo/Alto:
840x740x1075 mm

Peso neto/bruto: 113/133 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales:
14/17/32/60 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua |Produc. 24 h
10°C 10°C 134 Kg
21°C 15°C 130 Kg
32°C 21°C 106 Kg

300 kg

NTF.25 (aire)
NTF.26 (agua)
Consumo aire: 2,6 I/kg

Consumo agua: 14,3 I/kg

Potencia: 2600 W

Silos compatibles: NTF29
Ancho/Profundo/Alto: 1250x580x848 mm
Peso neto/bruto: 152/178 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32/60 g

Produccion Kg/24 h

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32/60 g

Produccion Kg/24 h

Temp. Aire Temp. Agua | Produc. 24 h Temp. Aire Temp. Agua | Produc. 24 h
10°C 10°C 160 Kg 10°C 10°C 320 Kg
21°C 15°C 155 Kg 21°C 15°C 300 Kg
32°C 21°C 132 Kg 32°C 21°C 260 Kg

Cubitos tipo Frozen Stone / Frozen Snow

Frozen Stone

55 kg
NTF.30
NTF.31

(aire)

(agua)

Almacén: 10 kg

Consumo aire: 1 I/kg

Consumo agua: 5,3 I/kg

Potencia: 420 W

Ancho/Profundo/Alto: 450x620x680 mm
Peso neto/bruto: 56/64 kg

Produccién Kg/24 h

Frozen Snow

60 kg =
NTF.32
NTF33

(aire)

(agua)

Almacén: 10 kg

Consumo aire: 1 I/kg

Consumo agua: 5,3 I/kg

Potencia: 420 W

Ancho/Profundo/Alto: 450x620x680 mm
Peso neto/bruto: 56/64 kg

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire Temp. Agua | Produc. 24 h Temp. Aire Temp. Agua | Produc. 24 h
10°C 10°C 59 Kg 10°C 10°C 66 Kg
21°C 15°C 55 Kg 21°C 15°C 60 Kg
32°C 21°C 46 Kg 32°C 21°C 51 Kg

~

(V=]

NUOVE TECNOLOGIE DEL FREDDO

MADE IN ITALY
—

32 kg
NTF.5
NTF.6

Almacén: 9 kg

Consumo aire: 5,1 I/kg
Consumo agua: 14 I/kg
Potencia: 350 W
Ancho/Profundo/Alto:
387x465x687 mm

Peso neto/bruto: 38/44 kg

(aire)

(agua)

Cubito de serie: 32 g
Cubitos opcionales: 14/17/41 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 36 Kg
21°C 15°C 32 Kg
32°C 21°C 26 Kg

68 kg
NTF.13 (aire)
NTF.14 (agua)

Almacén: 40 kg
Consumo aire: 2,8 I/kg
Consumo agua: 12,8 I/kg
Potencia: 700 W
Ancho/Profundo/Alto:
735x603x907 mm

Peso neto/bruto: 67/79 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales: 14/17/32 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire | Temp. Agua Produc. 24 h
10°C 10°C 75 Kg
21°C 15°C 68 Kg
32°C 21°C 56 Kg

155 kg

NTF.21 (aire)
NTF.22 (agua)

Almacén: 65 kg

Consumo aire: 2,6 I/kg
Consumo agua: 13 I/kg
Potencia: 1400 W
Ancho/Profundo/Alto:
840x740x1075 mm

Peso neto/bruto: 118/138 kg

Cubito de serie: 41 g
Cubitos opcionales:
14/17/32/60 g

Produccién Kg/24 h

Temp. Aire |Temp. Agua|Produc. 24 h
10°C 10°C 158 Kg
21°C 15°C 155 Kg
32°C 21°C 132 Kg

Silos

Capacidad: 190 kg
Ancho/Profundo/Alto: 942x795x1053 mm
Compatible con: NTF23/24

Capacidad: 200 kg
Ancho/Profundo/Alto: 870x790x1000 mm
Compatible con: NTF23/24

NTF.29
Capacidad: 350 kg
Ancho/Profundo/Alto:1250x790x1000 mm
Compatible con: NTF23/24/25/26

Guia Réapida 2017 Maquinaria de Hosteleria - 3




~ Fabricadores de hielo

~ Armarios de vino

|TV - DELTA Cédigo Produccién | ABS Compresor Ciclo | Almacén |Ancho/Profun- Peso
9 (kg/24 h) (Watios) (CV) (Cubitos)| (kg/cubitos) do/Alto (kg)
Condensacioéon por aire
FH.1 30 423 1a 18 | 15/417 | 405x515x750 | 40 [1 .518 €]
FH.30 35 540 45 |(1.632 €)
24 | 20/556 | 465x595x795
FH.3 45 550 s . (1.922¢)
FH.5 57 650 36 | 25/694 | 535x595x795 (2.294 €]
FH.12| 110 1150  7/8 60 | 60/1667 |715x700x1050| 89 |(3.272 €]
Condensacién por agua
FH.2 33 423 v 18 | 15/417 | 405x515x750 | 40 |(1.598 €
FH.13 38 540 45 (1,702 €]
FHa P P 24 | 20/556 | 465x595x795 (1.966 €
. 3/8 58 [ — vi.e (258¢€) vio (300 ¢€)
FH.6 60 650 36 | 25/694 | 535x595x795 (2.336 € (258¢) (300 ¢)
- Producciéon| ABS (Compresor| Ciclo | Almacén ‘Ancho/Profun» Peso . .
Cédigo : Voltaje: 220/240V - 110/115 V Voltaje: 220/240V - 110/115 V
(o4l |(alio)] (V) |(Cubitos)) (kgloubitos) cElD | (a) Consumo kW/24h: 0,8 (15 °C) Consumo kW/2ah: 1 (15 °C)
Condensacion por aire Temperatura: De 7 °C a 18 °C Temperatura: De 8 °C a 18 °C
Estantes: 4 Estantes: 4
FH.31 25 330 1/6 15/417 | 410x510x740 | 44 F .884 6% Volurmen: 10 | Volumen: 23 |
FH.33 30 355 1/5 24 | 20/556 |410x510x790 | 49 |(2.160 €
FH.29 47 337 22/611 | 525x555x870 | 60 |(2.364 € Vi19 (3706
FH.14 62 537 3/8 48 30/833 | 685x555x870 | 75 [2_934 €J Capacidad: 12 botellas Capacidad: 16 botellas
FH.43 80 646 60 | 60/1667 685x555x1120 90 |(3.744 € )
Voltaje: 220/240V - 110/115V  Voltaje: 220/240V - 110/115 V.
FH.45 135 700 7/8 84 | 80/2222 |685x705x1120| 100 [4.540 6] Consumo kW/24h: 1 (15°C)  Consumo kW/24h: 1 (15 °C)
2 Temperatura: De 7 °C a 18 °C  Temperatura: De 10 °C a 18 °C
Condensacion por agua Estantes: 6 Estantes: 4
FH.32 28 330 1/6 15/417 | 410x510x740 | 44 (1.916 € Volumen: 33 | Volumen: 46 |
FH.34 33 355 1/5 24 20/556 | 410x510x790 | 49 [2.220 6] VI.20
FH.16 52 337 22/611 | 525x556x870 | 60 |(2.494 €
FH.10 67 537 3/8 48 | 30/833 | 685x556x870 | 75 |(3.040 €]
Voltaje: 220/240V - 110/115 V
. 4 1667 112 .
FH.44 85 646 60 | 60/1667 685x555x1120 90 |(3.716 € Consumo KW/24h: 1.2 (15 °C)
FH.46 140 700 7/8 84 80/2222 |685x705x1120| 100 [4.650 €J Temperatura: De 12 °C a 18 °C
Estantes: 7
I SUPER STAR Volumen: 65 |
Codigo Producciéon| ABS Compresor Ciclo | Almacén |Ancho/Profun-| Peso
9 (kg/24 h) | (Watios) (CV) (Cubitos) | (kg/cubitos) do/Alto (kg)
Condensacion por aire
FH7 88 540 | 18 | 20/417 | 465x595x795 | 45 |(1.900 € - Refr.geradores —
FH.19 48 650 24 | 25/521 | 535x595x795 | 58 [2.266 €] d -
FH.21 69 780 1/2 33 | 35/729 | 715x595x945 | 69 [2.782 6] e vino ascaso
FH.23 98 1150 7/8 44 | 60/1250 |715x700x1050 89 [3.272 6]
FH.25 155 1350 | 13/8 84 | 75/1562 |860x700x1050 95 (3,960 € )
Condensacién por agua
FH.18 41 540 38 18 | 20/417 | 465x595x795 | 45 [1 .990 €]
FH.20| 51 650 24 | 25/521 | 535x595x795 58 (2,364 € )
FH.22 71 780 1/2 33 | 35/720 | 715x595x045 69 (2,852 € )
FH.24 106 1150 7/8 44 | 60/1250 |715x700x1050 89 (3,396 €
FH.26 162 1350 | 13/8 84 | 75/1562 |860x700x1050 95 [4.090 6]
ITV - ICE QUEEN Hielo troceado (escamas)
— TR Cédigo Produccion AB_S Compresor Almagen Ancho/Profundo/ | Peso
[TV (kg/4h) | (Watios) (CV) (kg/cubitos) Alto (kg)
Condensacion por aire
FH.37 45 460 1/4 20 465x505x790 | 36 | (2.538 € | viio (330€ viLi1 (476 €
FH.39| 85 533 1/4 20 465x595x790 | 58 | (2.938 € |
FH.41 135 640 3/8 60 516x550x1355 | 75 | (3.402 € ) CEPEEieR ok CEpEEEEER Blbeie
Condensacioén por agua Voltaje: 220/240V - 110/115V  Voltaje: 220/240V - 110/115 V
FH.38 50 460 1/4 20 465x595x790 36 [2.612 e] Consumo kW/24h: 0,6 (15 °C) Consumo kW/24h: 1,2 (15 °C)
Temperatura: De 5 °C a 18 °C Temperatura: De 10 °C a 18 °C
FH.40 88 533 1/4 20 465x595x790 58 [2.980 6] Volumen: 8 | Compartimentos: 1
FH.42| 139 640 3/8 60 515x550x1355 | 75 | (3.450 € | Volumen: 16 |
~ Escarchadores de copas N
AC.424 AC.425 AC.426 AC.427
Precio (1.400€ ) (1.540€ ) (1.827¢ ) (2.573€ )
Potencia frig. 180 W 300 W
Consumo 210 W 510 W
Tensién Monofasica 220V - 50/60 Hz 230V - 50 Hz
Capacidad 851 - 120 vasos 1251
Estantes 1 2
Refrigerante R-134a R-404A
Ancho/Profundo/Alto: Rango -10°C-5°C -20 °C -15 °C
230x140x355mm Puerta Inox embutida Doble cristal Inox embutida ‘ Doble cristal
Ancho/Profundo/Alto 510 x 510 x 850 645 x 640 x 805
Peso neto 39 kg 50 53

NG
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~ Vitrinas refrigeradas ~
ascaso

ESTANDAR 1 PISO (Altura 245 mm) ESTANDAR 2 PISOS (Altura 360 mm)
Cuba Gastronorm Cuba Gastronorm
n q q Ancho/Profundo/ | Peso q q " Ancho/Profundo/ | Peso

®  rotencia Voltaje Bandejas Temp. ‘Alto (kg) @®  Fotencia Voltaje Bandejas Temp. ‘Alto (kg)

VR.95 4 GN 1/3x40 mm 1085x395x245 mm | 20 VR.99 4 GN 1/3x40 mm 1085x395x360 mm | 28
230V +2/ 230V +2/

VR.96 135 W 50/ 60 Hz 6 GN 1/3x40 mm 16°C 1438x395x245 mm | 25 VR.150| 135 W 50/60 Hz 6 GN 1/3x40 mm +6°C 1438x395x360 mm 32
VR.97 8 GN 1/3x40 mm 1788x395x245 mm | 30 VR.151 8 GN 1/3x40 mm 1788x395x360 mm 38

Consultar vitrinas en otros colores y con 10 bandejas

Accesorios comunes

. Rojo . Ebano . Plata O Blanco ® Personalizado 10 Bandejas ;
. IV

VR.50 [PX9] GN.47 [ERIES
Juego soportes Bandeja vitrina
voladizo GN 1/3 40 mm

ESTANDAR 3 PISOS (Altura 360 mm) 5 PISOS CIRCULAR

A A A Ancho/Profundo/ | Peso Ancho/
Potencia | Voltaje Bandejas Temp. (Kg) Potencia| Voltaje  Temp. @ Estan- Profundo/ Peso
tes (x4) Alto kg)
VR.85 230v |8 GN 1/3x40 mm| 2/ 1438x395x360 mm | 44 230V 50 + 8/ 435x435x
— 135W 50/ 60 Hz L6°C VR.90 170W /60 H 120G 315 mm 970 45
VR.86 8 GN 1/3x40 mm| 1788x395x360 mm | 48 z |+ mm
GRUPO REMOTO 1 PISO
Potencia Voltaje Temperatura Ancho/Profundo/Alto Peso (kg)
VR.248 900x500x680 mm 40
VR.249 217 W 280V +1/+6°C 1250x500x680 mm 45
7 50/ 60 Hz
VR.250 1600x500x680 mm 50
GRUPO REMOTO 2 PISOS
Potencia Voltaje Temperatura Ancho/Profundo/Alto Peso (kg)
VR.254 900x600x680 mm 45
VR.255 217w 230V +1/+6°C 1250x600x680 mm 50
. 50 /60 Hz
VR.256 1600x600x680 mm 55
Cocinas
- . .
Serie 600 Gas Eléctricas
AT.866 AT.870
Potencia: 9 kW 2 Quemadores Potencia: 4 kW 2 Quemadores
Ancho/Profundo/Alto: & Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz 2
300x600x280 mm W Ancho/Profundo/Alto: o
Peso: 17 kg 4 300x600x280 mm B
KW Peso: 11 kg kw
AT.867 AT.871
Potencia: 18 kW 4 Quemadores Potencia: 8 kW 4 Quemadores
Ancho/Profundo/Alto: 416 Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz -T2
600x600x280 mm W L w Ancho/Profundo/Alto: oW L w
Peso: 30 kg 6| a 600x600x280 mm 27T 2
KW |, kw Peso: 19,5 kg KW [, kw
AT.868 AT.872
Potencia: 22 kW 4 Quemadores Potencia: 11 kW
Potencia horno: 4,75 kW 216 Potencia horno: 3 kW
Temperatura horno: 300 °C (méax.) oW kw Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz
Ancho/Profundo/Alto: 600x600x850 mm 6| 4 Temperatura horno: 120-300 °C
Peso: 63 kg Kw | kw Ancho/Profundo/Alto: 600x600x850 mm
Peso: 58 kg
AT.869 2.784 € 4 Quemadores
Potencia: 18 kW 4 Quemadores > T2
Potencia horno eléctrico: 3 kW 216 o | e
Temperatura horno: 120-300 °C KW L kW > o
Ancho/Profundo/Alto: 600x600x850 mm 6] a KW kW
Peso: 68 kg Kw |, kw
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~ Cocinas
Serie 600

Vitroceramica

AT.873

Vitroceramica con horno

AT875

Cooking sauipment
——

AT.876

Potencia: 4 kW
Ancho/Profundo/Alto: 300x600x280 mm
Peso: 19 kg

AT.877

Potencia: 8 kW
Ancho/Profundo/Alto: 600x600x280 mm
Peso: 30 kg

\

AT.880

Potencia: 3,75 kW

Voltaje: 230 V/ 1N / 50/60 Hz
Ancho/Profundo/Alto: 300x600x280 mm
Peso: 19 kg

AT.881

Potencia: 7,5 kW

Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz
Ancho/Profundo/Alto: 600x600x280 mm
Peso: 29 kg

AT.884 0€

Potencia: 7 kW
Capacidad: 8|

Peso: 25 kg

AT.885
Potencia: 14 kW
Capacidad: 81 + 81

Peso: 41 kg

J

o

Temperatura: 100-190 °C

Ancho/Profundo/Alto: 300x600x280 mm

Temperatura: 100-190 °C

Ancho/Profundo/Alto: 600x600x280 mm

aTsge

Potencia: 8 kW

Potencia: 3,6 kW 2 Quemadores Potencia: 10,2 kW 4 Quemadores
Voltaje: 230 V / 1N / 50/60 Hz 18 Potencia horno: 3 kW 1811.8
Ancho/Profundo/Alto: o Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz W o w
300x600x280 mm 1.8 Temperatura horno: 120-300 °C 18]1.8
Peso: 10,5 kg 1w Ancho/Profundo/Alto: KW kW
600x600x800 mm
Peso: 57 kg
4 Quemadores
Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz 18118
Ancho/Profundo/Alto: VW | K
600x600x280 mm
1 1
Peso: 19 kg k»’,vs k\’ms
Planchas ~ Freidoras
Serie 600 Fﬁq@ Serie 600 ﬁﬂq
7 . - 7 . T
Gas Eléctricas ERrieY Gas ... Eléctricas o sy
Lnbdds,

Voltaje: 400 V /3N / 50 Hz
Temperatura: 100-190 °C

Capacidad: 10 |
Ancho/Profundo/Alto: 30
Peso: 18 kg

AT.887

Potencia: 16 kW

0x600x280 mm

Voltaje: 400 V /3N / 50 Hz
Temperatura: 100-190 °C

Capacidad: 101 + 101
Ancho/Profundo/Alto: 60
Peso: 28 kg

0x600x280 mm

J

Potencia: 1 kW

~ Baho Maria —
Serie 600
Eléctrico

AT.882

Voltaje: 230 V /1N / 50 Hz
Cuba: 2 + V2 GN

Serie 600
Eléctrico

AT.889
Potencia: 4 kW

~ Cuece pastas —————

Voltaje: 400 V /3N /50 Hz

~ Barbacoas
piedra lavica
Serie 600
Gas (para carnes)

T )

il

) -

Cooking eavipment

\

Potencia: 24 kKW

4 Quemadores

Temperatura max. horno: 300 °C +T6
Ancho/Profundo/Alto: R
800x700x850 mm 6| a
Peso: 106 kg KW ], kw

. Capacidad: 12| " Fn
Ancho/Profundo/Alto: X »hd Y
600x300%280 mm Ancho/Profundo/Alto: l AT.878
. 300x600x280 mm .
Peso: 19 kg Peso: 22 kg Potencia: 6
. Ancho/Profundo/Alto:
600x300x280 mm
Peso: 22 kg
AT.879 90 €
Potencia: 12 kW
Ancho/Profundo/Alto:
{ wialé; 600x600x280 mm
D) — D) ] Peso: 41 kg
Cooking vavigment Cooking savipnant
/AN J
Cocinas
Serie 700 Solution Line  Gas Eléctricas s &
AT.600 1.078 € AT.610 1.078 € -
Potencia: 10 kW 2 Quemadores Potencia: 5,2 kW 2 Quemadores
Ancho/Profundo/Alto: Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz
400x700x255 mm Ancho/Profundo/Alto:
Peso: 16 kg 4 400x700x255 mm o6
W Peso: 14 kg o
AT.601 1.546 € AT.611 1.744 €
Potencia: 20 kW 4 Quemadores Potencia: 10,4 kW 4 Quemadores
Ancho/Profundo/Alto: 41 6 Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz 26]2.6
800x700x255 mm w Ancho/Profundo/Alto: o e
Peso: 28 kg 6| a 800x700x255 mm 26|26
KW |, kw Peso: 38 kg KW ], kW
AT.603 3.314¢€ AT.613

Potencia: 14 kW
Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz

Temperatura max. horno: 120-300 °C

Ancho/Profundo/Alto: 800x700;
Peso: 90 kg

4 Quemadores
2,6(2,6
W, W

X850 mm 26

W

2,6

KW
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~ Planchas v ) [ Freidoras ~,  Cuece pastas ——
Serie 700 Solution Line w@ Serie 700 Solution Line g@@ Serie 700 Solution Line o 9
Gas Eléctricas Gas Eléctricas Gas Eléctrico

AT.627
AT.617 AT.621 AT.625 .
: ; Potencia: 12 kW Potencia: 8
Potencia: 6 kW Potencia: 4,1 kW e Voltaje: 400 V / 3N 0 H
s i Capacidad: 12 | oltaje: 4 / /50 Hz
Temperatura max.: 300 °C  Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz : 3
A Temperatura: 100-190 °C ~ Capacidad: 1011
Ancho/Profundo/Alto: Temp. max.: 120-310 °C 5 . _ oy
Ancho/Profundo/Alto: Temperatura: 100-190 °C
400x700x255 mm Ancho/Profundo/Alto: . A .
. 400x700x850 mm ncho/Profundo/Alto:
Peso: 34 kg 200700255 mm Peso: 35 kg 400x700x850 mm AT.629 AT.630
©so: N Peso: 30 kg Potencia: 8, Potencia: 7
Capacidad: 24 | Voltaje: 400 V /3N /50 Hz
AT.619 AT.623 AT.626 AT.628 Ancho/Profundo/Alto: Capacidad: 24 |
Potencia: 12 kW Potencia: 8,2 kW Potencia: 24 kW Potencia: 16 kW 400x700x850 mm Ancho/Profundo/Alto:
Temperatura max.: 300 °C  Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz Capacidad: 121 + 12| Voltaje: 400 V /3N / 50 Hz Peso: 37 kg 400x700x850 mm
Ancho/Profundo/Alto: Temp. méax.: 120-310 °C Temperatura: 100-190 °C Capacidad: 10| + 10| Peso: 32 kg
800x700x255 mm Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto: Temperatura: 100-190 °C
Peso: 65 kg 800x700x255 mm 800x700x850 mm Ancho/Profundo/Alto:
Peso: 63 kg Peso: 52 kg 800x700x850 mm
N\ /AN et J
Cocinas
Serie 700 Performance 7 54
Z . . 2 H Cooking equipment
Gas Eléctricas Vitrocerdmica =~ ==
AT.1 AT.17 AT.43
Potencia: 9,1 kW Potencia: 5,2 kW ~ Potencia: 4,6 kW
Ancho/Profundo/Alto: Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz

400x700x295 mm
Peso: 31 kg 2 Quemadores

Ancho/Profundo/Alto:
400x700x295 mm 400x700x295 mm

Peso: 22 kg 2 Quemadores Peso: 30 kg 2 Quemadores
o o

Ancho/Profundo/Alto:

AT.2 AT.18 AT.44
Potencia: 22,6 kW 4 Quemadores Potencia: 10,4 kW 4 Quemadores Potencia: 9,2 kW 4 Quemadores
Ancho/Profundo/Alto: 3.6]5.5 Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz 26126 Voltaje: 400 V /3N / 50/60 Hz 23]23
800x700x295 mm KW | kW Ancho/Profundo/Alto: KW |, KW Ancho/Profundo/Alto: |
Peso: 61 kg 800x700x295 mm 800x700x295 mm

8 |5,5 2,6|2,6 2,3/12,3

KW, kw Peso: 40 kg KW [, kW Peso: 40 kg KW [, kW
Con horno

AT.10 AT.35 AT.50

. - Potencia: 14,6 kW
Potencia: 30,15 kW Potencia: 14 kW -———ﬂ— Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz

Potencia horno: 7,55 kW Voltaje: 400 V /3N /50 Hz

Potencia horno: 5,4 kW

Ancho/Profundo/Alto: Potencia horno: 3,65 kW Ancho/Profundo/Alto:
800x700x850 mm Ancho/Profundo/Alto: 800X700x850 mm .
Peso: 120 kg 800x700x850 mm Peso: 100 kg
Peso: 95 kg
4 Quemadores 4 Quemadores 4 Quemadores
3,655 2,6(2,6 2,312,3
W |, kW W, W W, W
8 |55 2,6(2,6 23|23
W [ W W, W W, W
-
~ Planchas ~, . Freidoras
) ~ .
Serie 700 Performance Serie 700 Performance
. .
Gas Electricas

Gas

AT.124

Potencia: 15 kW
Capacidad: 15 |
Temperatura: 100/180 °C

Eléctricas

AT.133
Potencia: 15 kW
Voltaje: 400 V /3N /50 Hz
Capacidad: 15|

Ancho/Profundo/Alto: Temperatura: 100/190 °C
400x700x850 mm Ancho/Profundo/Alto:
Peso: 47 kg 400x700x850 mm
Peso: 50 kg
AT1008 (2.294 €
AT1006 Potencia: 5 kW
Potencia: 7 kW Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz AT.122 (4.286 € AT.128 [5.464€ ] AT.130 AT.135
Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto: Potencia: 11,5 kW Potencia: 30 kW Potencia: 15 kW Potencia: 30 kW
400x700x250 mm 400x700x295 mm Capacidad: 7+7 | Capacidad: 15+15 | Voltaje: 400 V /3N /50 Hz Voltaje: 400 V /3N /50 Hz
Peso: 40 kg Peso: 38 kg Temperatura: 100/180 °C  Ancho/Profundo/Alto: Capacidad: 9+9 | Capacidad: 15+151
Ancho/Profundo/Alto: 800x700x850 mm Temperatura: 100/190 °C  Temperatura: 100/190 °C
AT1007 AT1009 800x700x850 mm Peso: 87 kg Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:
Potencia: 14 kW Potencia: 10 kW Peso: 50 kg 400x700x850 mm 800x700x850 mm
Ancho/Profundo/Alto: Voltaje: 400 V / 3N / 50/60 Hz Peso: 52 kg Peso: 72 kg
800x700x250 mm Ancho/Profundo/Alto:
Peso: 68 kg 800x700x295 mm
Peso: 65 kg

N\ AN J
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~ Cuece pastas

Serie 700 Performance
Gas Eléctricos

AT.140 AT.143

Potencia: 8,7 kW Potencia: 7 kW
Capacidad: 24 | Voltaje: 400 V /3N / 50 Hz

Serie 700 Performance
Eléctricos

AT.165 (1.464€)

Potencia: 1 kW
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Capacidad: 1/1GN

Ancho/Profundo/Alto: Capacidad: 24 | Temperatura: 30/90 °C

400x700x850 mm Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:

Peso: 54 kg 400x700x850 mm 400x700x295 mm
Peso: 52 kg Peso: 20 kg

AT166

Potencia: 2 kW
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Capacidad: 2/1GN

aT142

Potencia: 17,4 kW
Capacidad: 24 | + 24 |

AT144

Potencia: 14 kW
Voltaje: 400 V /3N / 50 Hz

Ancho/Profundo/Alto: Capacidad: 24 | + 24 | Temperatura: 30/90 °C
800x700x850 mm Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:
Peso: 87 kg 800x700x850 mm 800x700x295 mm

k Peso: 82 kg ) Peso: 30 kg

~ Barbacoas piedra lavica a gas

Serie 700 Performance

Para carnes
AT.110 AT.111

Para pescados
AT116 AT.117

Potencia: 9 kW Potencia: 18 kW Potencia: 9 kW Potencia: 18 kW
Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:
400x700x295 mm 800x700x295 mm 400x700x295 mm 800x700x295 mm
Peso: 30 kg Peso: 40 kg Peso: 33 kg Peso: 43 kg

Cocinas ATA 900/1100

Cocinas eléctricas y a
gas. Placas radian-
tes, vitroceramica,
induccion, fry tops,
barbacoas piedra
volcanica, freidoras,
cuece pastas, marmi-
tas, sartenes multifun-
cionales, wok, elemen-
tos neutros ... y mucho
mas en versiones de 900 y
1100 mm de profundidad.

Fﬂﬁ

)

Cooking equipment
——

MADE IN ITALY
—_—

BAJO PEDIDO (CONSULTAR)

~ Banos Maria eléctricos —————— - Barbacoas piedra lavica a gas —

BARF50
O Amitek BM.17 O Amitek Cgltg;:azs?) V/ 1N/ 5080 Hz

MADE IN ITALY . MADE IN ITALY

—— Capacidad: GN 1/1 - h=160 (22 1) —— Consumo GLP: G30-G31=0,71
Potencia: 1 kW Consumo metano m#h: G20=0,95
Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz G25=1.11

Ancho/Profundo/Alto: 340x540x250 mm
Peso: 7,6 kg

Dimensiones plancha: 520x350 mm
Ancho/Profundo/Alto: 540x390x310 mm
Peso: 24 kg

BARF51 (2.876 €] (Bajo pedido)

Potencia: 18 kW
Voltaje: 230 V/ 1N / 50-60 Hz
Consumo GLP: G30-G31=1,42
Consumo metano m®h: G20=1,90
G25=2,22
Dimensiones plancha: 720x500 mm
Ancho/Profundo/Alto: 780x680x320 mm
Peso: 51,9 kg

BM.19

Capacidad: GN 1/1 - h=160 (22 + 22
Potencia: 1 kW + 1 kW

Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz
Ancho/Profundo/Alto: 690x540x250 mm
Peso: 15,8 kg

\ J
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~ Cocinas a gas 400 ———— - Cocinas a gas 500/600 ~
ascaso O Amitek

MADE IN ITALY
— —

Modelo Fogén

-9

COocCI90

[ 3
cocis9 -

COCIl45 (1 fogdn)
COCl47 (2 fogones)

COCl46

Consumo
Cociot Fogén  Potencia Ancho/Profundo/Alto | Peso
- GN GLP
: COClas5 1 6,5 KW G20=0,68 | G30=0,52 340x490x210 mm 13 kg
COCl46 1 11 kW G20=1,37 | G80=1,17 605x605x460 mm 23,5 kg
Fogén | Potencia | Ancho/Profundo/Alto | Peso
CcocCla7 2 6,5 + 6,5 kW| G20=1,06 | G30=0,79 680x490x210 mm 21,4 kg

CocClI89 1 3,6 kW 300x400x200 mm 10 kg

COCI90 2 7.2 kW 600x400x200 mm 19 kg

coclg1 3 10,8KW | 900x400x200 mm | 28 kg

~ Creperas

N
Quemador industrial (para uso en exteriores) Eléctricas fimar

MADE IN ITALY
— w—

AC.185
Quemador industrial

Potencia: 8,5 kW

Gas: butano/propano
Ancho/Profundo/Alto: 400x400x170 mm
- Con regulador

Zona
Potencia Voltaje coccién Temp. Eshesagiienciol F::gfundo/

k j @ (mm) Plancha

Peso

CREP:1 2,4 kW 230V /1N 350 370x370x140 mm | 12 kg
cuece pastas eléctricos CREP3| 275kw | 50-60Hz 400 430x400x120 mm | 16 kg
4 \ 0+300°C| 11 mm
— é a -I ] CREP.2| 2,4 kW (x2) 400V / 3N 350 710x370x140 mm | 23 kg
MADE IN ITALY CREPR4 1275 kW (x2) 20-80HZ | 400 810x470x120 mm | 29 kg
— w——
CUE.6 Gas CRER5 (1.190 € CREP6 (1.960 €
POteITICiaZ 3,2 kW (@ 400 mm) (@ 400 mm)
Voltaje: 230 V' / 1N / 50-60 Hz Potencia: 3600 W Potencia: 3600 W (x2)
Ancho/Profundo/Alto: Alimentacion: GLP (serie) - Alimentacion: GLP (serie) -
340x600x300 mm Metano (dotacion) Metano (dotacién)
Peso: 10,5 kg Temperatura: 0+280 °C Temperatura: 0+280 °C
Conexion a gas: 1/2” G Conexién a gas: 1/2" G
Calorias: 3600 Kcal/h Calorias: 2x3600 Kcal/h
Consumo metano: Consumo metano:
G20=0,34 mh - G20=2x0,34 m¥h -
G25=0,41 m¥h G25=2x0,41 m*/h
F(’:(::(eEr;;a' Consumo GLP: Consumo GLP:
Voltaje: 230 v / 1N / 50-60 Hz G30/G31=0,23 kg/h G30/G31=2x0,23 kg/h
Ancho}Profundo/Alto’ Encendido: 1 piezoeléctrico Encendido: 2 piezoeléctricos
400x700x340 mm . Espesor plancha: 15 mm Espesor plancha: 15 mm
Peso: 13,5 kg Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:
T 480x480x270 mm 900x480x270 mm
Peso: 23 kg Peso: 46 kg

\ NS J

—  Freidoras eléctricas N
a%gsl.y.ﬁ]y( Gama Basica ascaso

Sin grifo de vaciado
@

. . (.‘::aupbaaci(c;!;d Potencia | Voltaje Ancho/;tr(c:fundo/
FRIN16 41 2 kw 190x440x270 mm
FRIN17 41441 |2+ 2KW 50, 1y 380x440x270 mm
FRIN18| 6l skw /8060 Mzl o96,440x085 mm
coctsr cocies coore FRIN19 | 61+61 |3+3KkwW 590x440x285 mm
Potencia Voltaje Ancho/;trgfundo/ Peso T S ——
cocClI57 280x270x400 mm  |5,2 kg . )
cociss | soow | 220¥ /TN 42050000 mm (7,5 kg Con grifo de vaciado
cocls9 420x300x400 mm (7,7 kg

Ancho/Profundo/
Alto

Capacidad

cuba GN Potencia Voltaje

FRIN20 71 3 kW 280x460x325 mm
FRIN21 | 71+71 | 3+3kw 570x460x325 mm
CESTAS Y

ACCESORIOS | FRIN22 91 3,3 kw 230V /1N 310x480x345 mm
: FRIN23 | 91+91 33+33kw| 2060 HZ | 6304805345 mm

DISPONEMOS
GAMA COMPLETA i‘- FRIN24 131 5 kW 340x520x365 mm
TODOS LOS FRIN25 | 131+ 131| 5 + 5 kW 690x520x365 mm

MODELOS

J
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~ Freidoras eléctricas

N

-
fimar

MADE IN ITALY
— —

Eléctricos

Resistencias: 6

GYRO.3

Quemadores: 6

GYRO.1

GYRO.4 60 €

Quemadores: 8

GYRO.2

Resistencias: 8

N\

@ Amitek
MADE IN ITALY
—
FRINS5S FRINS9 FRIN93 FRIN95
‘ Capacidad ‘ Potencia ‘ Voltaje ‘ Ancho{:trgfundo/ ‘ Peso ‘
Sin grifo de vaciado
FRINS85 31 2 kW 245x430x310 mm 4,8 kg 194 €
FRIN86 | 31+ 31 2 KW + 2 kW 230V /1N | 430x430x310 mm 8,5 kg 360 €
FRINS7 61 3,25 kW 50-60Hz | 340x430x310 mm 6kg 252 €
FRINS8 | 61+61 | 3.25kW + 3,25 kW 620x430x310mm | 105kg | (464 €
Con grifo de vaciado
FRIN89 6l 3,25 kW 340x430x355 mm | 7,1kg | (360 €
FRINOO | 61+61 | 3.25kW + 3,25 kW 228,‘{34 :_"\Z‘ /1 s20xazoxassmm | 132kg | (672 €
FRIN91 101 3,25 kW 340x430x355 mm | 7.5kg | (486 €
400V /3N /
FRIN92 101+ 101 | 325kw +325kw | *20V/ 3N/ | 620xas0xass mm | 137kg | (900 €
FRIN93 101 35 kW s30v /Ny | 300x480x350mm | 83kg | (622 €
FRIN94 | 101+ 101 3,5+ 3,5 kW 50-60Hz | go0xa80x350 mm | 15.6kg (1.122 €
FRIN95 121 9KW 400V /3N | A00x700x420mm | 19.4kg [1.054 €
FRIN96 | 121+121 9+ 9 kW 50-60Hz | gh0x700x420 mm | 542kg [1.801 €

~ Freidoras a gas

De alto rendimiento

i\‘ki\\‘i\\i\!

-

Quemador Quemador ity
interno externo - =
GAMA 700 GAMA 7
FRIN67 FRIN75
FRIN68 FRIN76
FRING69 FRIN77
FRIN70 FRIN78
GAMA 900 GAMA 900
FRIN71 FRIN79
FRIN72 FRIN8O
FRIN73 FRINS81
FRIN74 FRIN82
FRINS83
FRIN84

FRIN65

FRIN66

Fristeel

- Fry Tops

Gas

~ Gofreras eléctricas
@ Amitek

MADE IN ITALY

cora

Potencia: 2,2 kW

Voltaje: 230 V/ 1N / 50-60 Hz

Medidas zona coccién: 220x170 mm
Ancho/Profundo/Alto: 300x320x300 mm

Peso: 19 kg

GOF4 (1.386 €]

Potencia: 2,2 kW + 2,2 kW

Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz

Medidas zona coccién: 220x170 mm (x2)
Ancho/Profundo/Alto: 580x320x300 mm
Peso: 37 kg

N J

N
O Amitek

MADE IN ITALY
— w—

Consumo Medidas
Potencia zona lf\ncgo//:lrto- Peso
metano m¥h | GLP kg/h | coccion Winrefeffliie)
Lisos
G20=0,32 G30/G31 | 325x400 | 330x450x275
FT.23| 4KW | Gos_037 | —025 mm mm
G20=0,64 G30/G31 | 585x400 | 600x450%x275
FT.24| skw G25=0,74 =0,50 mm mm
Rayados
G20=0,32 G30/G31 | 325x400 | 330x450x275
FT.25  4kw G25=0,37 =0,25 mm mm
G20=0,64 G30/G31 | 585x400 | 600x450%x275
FT.26| skw G25=0,74 =0,50 mm mm
. .
Eléctricos

0 q Medidas zona Ancho/Profundo,
Sobremesa Potencia Voltaje Coooion /Alto / ‘ Peso
FRIN63 (2.074 €) Lisos
FT.18  3kw | 230V/50-60 Hz |395x400 mm| 400x500x200 mm |20,5 kg -492 €
FRING4 Pasteleria
FT.19 | 6kw 595x400 mm| 600x500x200 mm 28,2 kg| (832 €
FRIN97 2.926 € 400V /3N /50-60 Hz
. FT.20 | 9kw 835x400 mm| 840x500x200 mm (34,7 kg|1.074 €
Potencia: 18 kW
Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz Rayados
Capacidad: 21 | FT.21  3kW | 230V/50-60 Hz |395x400 mm| 400x500x200 mm 22,8 kg| (658 €
Ancho/Profundo/Alto: 700x650x290 mm 9
Dimensiones tanque: FT.22 | 6kW |400V/3N/50-60 Hz|595x400 mm| 600x500x200 mm | 31kg | (970 €
Ancho/Profundo: 610x343 mm
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~ Paelleros-quemadores a gas ~

Para exteriores AC.482 Butano/Propano
AC.483 Gas Natural

AC.484 Butano/Propano
AC.485 Gas Natural

AC.486 Butano/Propano
AC.487 Gas Natural
Para interiores

AC.488 Butano/Propano
AC.489 Gas Natural

AC.490 Butano/Propano
AC.491 Gas Natural

AC.492 Butano/Propano
AC.493 Gas Natural

AC.494 Butano/Propano
AC.495 Gas Natural

J

~ Planchas a gas 400 ~. , Planchas eléctricas ~
Hierro pavonado ascaso ascaso

PL.44 PL.45

L

."‘"""

% 95

PL.221 = PL.222 PL.224
Quemador | Fogén | Potencia | Ancho/Profundo/Alto Peso QuEmest VEEp (R AnChO/:'{g'undO/ ICPEER | [FEED
PL.221 1 0 3,6 kW 300x400x200 mm 15 kg PL.44 1 1,2KW | 304x322x182 mm 9.2 kg
PL.222 2 0 7.2 KW 600x400x200 mm 30 kg PL.45 1 Si?govl—:z 1,8 kW | 387x322x182 mm | 50+300 °C | 12 kg
PL.223 3 0 10,8 KW 900x400x200 mm 51kg PL.46 2 2,4 KW | 592x322x182 mm 17.1kg
PL.224 1 1 7,2 kW 600x400x200 mm 32kg \_
PL.225 2 1 10,8 kW 900x400x200 mm 53 kg

~ Planchas vitroceramica —————

MILANTOAST
MADE IN ITALY
_—

Acero rectificado

PL.24

Potencia: 1800 W

Temperatura max.: 300 °C

Superficie de trabajo: @ 33
Ancho/Profundo/Alto: 440x380x290 mm

PL.230 .

PL.227 == PL.228
PL.25
Quemador | Fogén | Potencia ~Ancho/Profundo/Alto Peso Potencia: 3000 W
PL.227 1 0 3,6 kW 300%x400x200 mm 19 kg Temperatura max.: 350 °C
Superficie de trabajo: 510x540
PL.228 2 0 7.2 kW 600x400x200 mm 35 kg Ancho/Profundo/Alto: 520x580x160 mm
PL.229 3 0 10,8 kW 900x400x200 mm 56 kg
PL.230 1 1 7.2 kW 600x400x200 mm 37 kg - - =
PL.231 2 1 10,8KW | 900x400x200 mm 58 kg PL.33

Potencia: 900 W + 900 W
Ax - o
Cromo duro Temperatura max.: 350 C .
Reguladores de potencia: 2
Superficie de trabajo: 590x280 mm

Ancho/Profundo/Alto: 590x330x150 mm

a

--.. .
PL.236

L | +
PL.233 2l PL.234 1

Quemador | Fogén | Potencia | Ancho/Profundo/Alto Peso
PL.233 1 0 3,6 kW 300x400x200 mm 19 kg
PL.234 2 0 7,2 KW 600x400x200 mm 35 kg -
PL.235 3 0 10,8 kW 900x400x200 mm 56 kg Pot i@ 2100 W Pot 12 3200 W

otencia: otencia:
PL.236 1 1 7.2 kW 600x400x200 mm 37 kg Temperatura max.: 300 °C Temperatura méax.: 300 °C
Superficie de trabajo: 360x280 mm Superficie de trabajo: 590x280 mm

PL.237 2 1 T08KW 1 900x400x200 mm | 58 kg Ancho/Profundo/Alto: 410x480x210 mm  Ancho/Profundo/Alto: 640x480x210 mm

~ Planchas grill

ornoro pL.4o  (1.030 € MILANTOAST )

OO PL.38 C——2 PL.42 Potencia: 3500 W MADE IN ITALY
— —
" Ancho/Profundo/Alto: 640x380x170 mm
* * Area de trabajo: 610x250 mm

Potencia: 1700 W
Area de trabajo: 290x250 mm
Ancho/Profundo/Alto: 310x380x170 mm

OIID pL.39 D PL.41
Il :
.

Potencia: 2800 W
Area de trabajo: 430x250 mm
K Ancho/Profundo/Alto: 450x380x170 mm

PL.43

PL.47

Gufa Réapida 2017 Maquinaria de Hosteleria - 11



~ Tostadores

Con pinzas

TOIN.55

Potencia: 1300 W

Produccién: 60 tostadas/hora

Ancho tostada: 3 cm
Ancho/Profundo/Alto: 180x300x300 mm

Gama color

Amarillo

TOIN.64
Negro
Potencia: 1300 W
Produccién: 60 tostadas/hora
Ancho tostada: 3 cm
Ancho/Profundo/Alto:
180x300x300 mm

Azul

De cinta

TOIN.69

Produccién: 250 tostadas/h
Ancho/Profundo/Alto: 220x410x370 mm

N\

TOIN.61

o
TOIN.63

Sin pinzas

TOIN.56

Potencia: 1300 W

Produccién: 80 tostadas/hora

Ancho tostada: 2 cm
Ancho/Profundo/Alto: 180x300x220 mm

TOIN.62
Naranja

v
TOIN.60
Rojo

TOIN.57

Produccién: 600 tostadas/h
Ancho/Profundo/Alto: 330x460x290 mm

Resistencias de cuarzo e inoxidables

CUARZO

Resistencia Cuarzo
Potencia: 1200 W
Resistencias: 4
Altura entrada: 7 cm
Dotacion: 2 pinzas
Ancho/Profundo/Alto: 320x230x220 mm

TOIN.82
Resistencia Inox

Potencia: 2700 W
Resistencias: 4

Altura entrada: 6,5 cm
Dotacién: 9 pinzas
Ancho/Profundo/Alto: 430x230x350 mm

Gran tamano

TOIN.84

Resistencia Inox

Potencia: 3000 W
Ancho/Profundo/Alto: 590x290x290 mm
Resistencias: 4

Altura entrada: 10 cm

Dotacién: 1 parrilla con asa

TOIN.66
Produccién: 600 tostadas/h

Ancho/Profundo/Alto: 350x410x390 mm

TOIN.58
Produccién: 900 tostadas/h

Ancho/Profundo/Alto: 470x410x390 mm

MILANTOAST
MADE IN ITALY
— —

TOIN.80 [ INOX |
Resistencia Inox
TOIN.81

Resistencia Cuarzo

Potencia: 1900 W

Resistencias: 4

Altura entrada: 9,5 cm (Inox) - 8 cm (Cuarzo)
Dotacion: 1 parrilla con asa
Ancho/Profundo/Alto: 430x230x230 mm

TOIN.90 [ INnOX |
Resistencia Inox
TOIN.91

Resistencia Cuarzo

Potencia: 2800 W

Resistencias: 6

Altura entrada: 9,5 cm (Inox) - 8 cm (Cuarzo)
Dotacién: 2 parrillas con asa
Ancho/Profundo/Alto: 430x230x350 mm

Rotativo

TOIN.59

Resistencia Inox

Potencia: 3000 W

Produccién: 250/300 tostadas/hora
Resistencias: 4

Ancho/Profundo/Alto: 450x360x380 mm

TOIN.67
Produccién: 700 tostadas/h

Ancho/Profundo/Alto: 340x410x360 mm
TOIN.68

Produccién: 950 tostadas/h
Ancho/Profundo/Alto: 460x410x360 mm

~ Planchas ——
induccién

fimar

MADE IN ITALY
— —

PL.26
Potencia: 2700 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Niveles de potencia: 800-2700 W
(regulable)

Superficie inductiva: 140 =+ 220 mm
Peso: 5 kg

Ancho/Profundo/Alto: 325x370x105 mm

PL.27

Potencia: 3500 W

Voltaje: 230 V/ 1N /50 Hz

Niveles de potencia: 800-3500 W
(regulable)

Superficie inductiva: 140 + 220 mm
Peso: 8 kg

Ancho/Profundo/Alto: 343x440x120 mm

~ Salamandras

SLM.3

Potencia: 2,2 kW

Voltaje: 230 V/ 1N / 50-60 Hz
Resistencia: Cuarzo

Altura Gtil: 90-170 mm
Medida rejilla: 400x350mm
Ancho/Profundo/Alto:
560x360x390 mm

Peso: 16,5 kg

N

SLM.4

Potencia: 3,2 kW

Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz
Resistencia: Inox

Altura dtil: 120-220 mm
Medida rejilla: 630x350mm
Ancho/Profundo/Alto:
760x760x470 mm

Peso: 21,1 kg

O Amitek

SLM.5
Potencia: 4 kW
Resistencia: Inox

Altura Gtil: 100-260

600x480x500 mm
Peso: 43,8 kg

Voltaje: 400 V / 3N / 50-60 Hz

Medida rejilla: 500x300mm
Ancho/Profundo/Alto:

MADE IN ITALY
— —

AT.579

Potencia: 4,8 kW

Voltaje: 400 V / 3N / 50-60 Hz
Resistencia: 3 Inox

Altura atil: 12-190 mm
Ancho/Profundo/Alto:
630x590x510 mm

Peso: 70 kg

mm
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~ Microondas profesionales

N
Fgare

Plato giratorio Plato giratorio Plato fijo WADE IN ITALY

ascaso

HM.1

HM.2 (grill) HM.19 HM.18 HM.10

INOX INOX INOX INOX

Potencia: 900 W Potencia: 900 W Potencia: 900 W Potencia: 1000 W
Consumo: 1400 W Consumo: 1450 W Consumo: 1450 W Consumo: 1550 W
Capacidad: 23 | Consumo grill: 1000 W Consumo grill: 1400 W Capacidad: 25 |
Niveles potencia: 5 Capacidad: 25 | Consumo conveccién: 2400 W Plato: Fijo - Medida GN 1/2
Temporizador: 30 min Plato: Giratorio @ 315 mm (Fovee) Capacidad: 25 | ~~

Ancho/Profundo/Alto: T GRILL Plato: Giratorio @ 315 mm GRILL &

Interior: 340x320x220 GRILL CONVECCION

Exterior:483x355x281

Peso: 13,6 kg

Opcién grill en HM.2

Plato fijo

HM.11

INOX
Potencia: 1000 W

HM.12

INOX
Potencia: 1000 W

HM.13

INOX
Potencia: 1800 W
Consumo: 1600 W Consumo: 1600 W Consumo: 3000 W Consumo: 3200 W
Capacidad: 30 | Capacidad: 30 | Capacidad: 28 | Capacidad: 35 |
Plato: Fijo - Medida GN 2/3 Plato: Fijo - Medida GN 2/3 Doble magnetrén Plato: Fijo - Medida GN 2/
- Estante intermedio de cristal en
dotacion.

_ J

HM.14

INOX
Potencia: 2100 W

~ Hornos eléctricos N

©

MADE IN ITALY
— w—

Capacidad Ancho/Profundo/Alto (mm)
rejillas o bande-
jas (mm) Exterior Interior

Peso
(kg)

Potencia

(kW)

Temperatura
de trabajo

Modelo Voltaje

Convecciéon

HPL9 |CmMP332M 2,6 (3) 346x260 465x500x455 | 380x300x245 20
230V/1N/50-60 Hz | 50 - 285 °C GN 2/3

(4) 450x340

HPIL.10 | CMP423M 2,85 560x595x580 | 475x430x325 31

Conveccioén con humidificador

HPIL.11 | CMP4GPM 3,4 230V /1N /50-60 Hz | 50 - 285 °C 750x650x560 | 660x480x340 39

GN 1/1
230V /1N /50-60 Hz (4) 600x400 mm
400V /3N /50-60 Hz

50 - 260 °C 750x695x560 | 660x480x340 43

HPI.12 | CMP4GPMI 6,3

_ J

~ Hornos eléctricos N
Serie Easy Line Electrénico Modelo | Potencia Vot _ Capacicaa Ancho/Profundo/Alto (mm) | peso
Analégico (kW) rejillas o bandejas (mm) Exterior Interior (kg)

Hornos analégicos humidificacion

Gastronomia / Pasteleria

HPI316 | FUE-904-HR* 3,35 230V /1N /50-60 Hz 4 1/1 GN o (400x600) 780x720x510 | 660x420x300 52
HPI317 | FUE-906-HR* 55 400 V /3N / 50-60 Hz 6 1/1 GN o (400x600) 780x720x660 | 660x420x450 65
Hornos electrénicos a conveccion

HPI308 | FCE-803-HR* 3 32/3 GN o (440x350) | 620x670x510 | 500x370x300 | 42
HPI309 | FCE-805-HR** 3,35 230V /1N /50-60 Hz 5 2/3 GN o (440x350) 620x670x660 | 500x370x450 49
HPI310 | FCE-903-HR* 3,35 3 1/1 GN o (400x600) 780x720x510 | 660x420x300 52 -
HPI311 | FCE-905-HR* 55 400V /3N /50-60 Hz 51/1 GN o (400x600) 780x720x660 | 660x420x450 65 2.116 €
Hornos electrénicos a conveccién / vapor

HPI312 | FDE-803-HR* 3 3 2/3 GN o (440x350) 620x670x510 | 500x370x300 42 .596 €

HPI313 | FDE-805-HR** 3,35 230V /1N /50-60 Hz 5 2/3 GN o (440x350) 620x670x660 | 500x370x450 | 49 1.730 €

HPI314 FDE-903-HR* 3,35 3 1/1 GN o (400x600) 780x720x510 | 660x420x300 | 52

- -
wm

HPI315 | FDE-905-HR* 55 | 400V/3N/50-60 Hz | 51/1 GN o (400x600) | 780x720x660  660x420x450 | 65 | [PIREINS
MADE IN ITALY

\ J
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~ Hornos a gas / eléctricos

~

Serie Easy Line Analdgico e
Ve 7 I —
Gastronomia / Pasteleria
v Potencia . Capacidad Ancho/Profundo/Alto (mm) | pego
odelo KW - Kk Voltaje i q
(! - kcal) rejillas o bandejas (mm) Exterior Interior (kg)
Hornos a conveccion
230V /1N
HPI318 | ECE-805-HS* f 3,35 50.60 Hz | 5 2/3GN O (440x350) | 760x680x700 | 500x370x450 | 78 | (EHLrAY
HPI319 | ECE-905-HS* 7 55 51/1 GN o (400x600) | 920x730x700 | 660x420x450 | 88 | [EHiL:LRe:
400 V
HPI320 | ECE-907-HS* f 9 3N 71/1 GN 0 (400x600) | 920x730x850 | 660x420x600 | 98 | [ENL[ R4
50-60 Hz
HPI321 | ECE-910-HS* 7 13,5 10 1/1 GN o0 (400x600) | 920x730x1075 | 660x420x825 | 120 | [LWK[R
HPI322 | ECG-905-HS* |} 10-8.650 51/1 GN 0 (400x600) | 920x790x760 | 660x470x450 | 98 | [FLLINS
230V
HPI323 | ECG-907-HS* |(§ 13,5-11.700 N 71/1 GN 0 (400x600) | 920x790x910 | 660x470x600 | 108 | [EHLLES
50-60 Hz
HPI324 | ECG-910-HS* |} 20-17.300 10 1/1 GN o (400x600) | 920x790x1135 | 660x470x825 | 133
. . o
Serie Gastro Prof Line Electronico
s . ; : Ancho/Profundo/Alto (mm)
Gastronomia profeS|onaI Modelo eitemele) Voltaje Capacidady oS
(KW - kcal) rejillas o bandejas Exterior Interior (kg)
Hornos eléctricos GN 1/1
230V/1N/
HPI339 | PDE-104-LD* % 3.2 P 41/1GN 750x795x570 | 630x410x300 | 70
o : HPI340 | PDE-104-HD* 7 6 41/1 GN 750x795x570 | 630x410x300 70 5.756 €
= pp.
- - 106.LD**
= HPI341  PDE-106-LD % 6 400V /3N 61/1GN 750x795x710 | 630x410x300 | 70 | (ELLRD
e 50-60 H:
":_r! HPI342 | PDE-106-HD** 7 9 & 61/1 GN 750x795x710 | 630x410x300 70 6.726 €
HPI343 PDE-110-LD*** | % 12 10 1/1 GN 750x795x990 | 630xa10x440 | 80 | (LT
Hornos a gas GN 1/1
HPI349 | PDG-106-HD** | (4 13,5-11.700 61/1 GN 750x795x750 | 630x410x440 | 80
HPI350 | PDG-110-HD*** | 20 - 17.300 230V 10 1/1 GN 750x795x1030 | 630x410x720 | 105 | (gl Pkl Xe
1N
HPI351 | PDG-115-HD* | (§ 27-23.400 | 50-60 Hz 151/1 GN 860x910x1900 | 740x490x1070 | 170 | QKRS
HPI352 | PDG-120-HD** | (§ 35 - 30.300 201/1 GN 860x910x1900 | 740x490x1420 | 210 | [l 1L: 4
Serie Pastry Prof Line Electronico
, . : : Ancho/Profundo/Alto (mm)
Potencia 0 Capacidad Peso
Pasteleria prOfeS|ona| Wezpe (KW - kcal) Velt=D rejillas o bandejas (mm) Exterior Interior (kg)
Hornos eléctricos
HPI356 | PDE-605-HD* 7 7.9 5 (400x600) 860x875x750 | 740x490x480 | 100 | [ IeIL K%
HPI357 | PDE-607-HD** ? 11,6 oy 7 (400x600) 860x875x910 | 740x490x640 | 120 | [gfLLIKS
40
HPI358 | PDE-610-LD*** i 17,3 3N 10 (400x600) 860x875x1150 | 740x490x880 | 150 | [ERENES
50-60 Hz
HPI359 | PDE-613-HD* ? 23,3 13 (400x600) 860x910x1830 | 740x490x1070| 180 | [RPHLL: R4
HPI360 | PDE-616-HD** ? 31 16 (400x600) 860x910x1830 | 740x490x1420| 220 | [RER:L7X5
Hornos a gas
HPI361  PDG-605-HD* (4 10-8.650 5 (400x600) 860x875x790 | 740x490x480 | 70 | [N [1: X5
HPI362 | PDG-607-HD** | (§ 13,5-11.700 7 (400%600) 860x875x950 | 740x490x640 | 70 | [ERELKS
230V
HPI363 | PDG-610-LD*** 6 20 - 11.700 1N 10 (400x600) 860x875x1190 | 740x490x880 | 70 10.998 €
50-60 Hz
HPI364 | PDG-613-HD* | @} 27-23.400 13 (400x600) 860x910x1900 | 740x490x1070| 70 | [REMELRS
HPI365  PDG-616-HD** |(§ 35 -30.300 16 (400x600) 860x910x1900 | 740x490x1420 80 | [REFFIRS

&

~ Bandejas / Rejillas horno

400x300

HO.189 [IAKL]

Aluminio

(Altura 12 mm)

600x400

HO.4 KP4

\

Aluminio
(Altura 12 mm) ,

e

HO.190 EKZNLX

Aluminio perforado

(Altura 12 mm)

32 €

HO.5

Aluminio perforad
(Altura 12 mm)

Aluminio
(Altura 12 mm)

S

HO.200 E[XI:XS

Otras medidas

HO.73

Aluminio
(433x333 mm)

HO.6

5 canales
(modelo mas comdn)

N
ascaso

HO.182 34 €

Aluminio perforado
(433x333 mm)

HO.3
Rejilla
(3 travesanos de @ 5 mm
29 varillas)

38 €

HO.57 48 €

Reijilla 1/2 GN
(435%x340 mm)

CUBETAS
GASTRONORM
Ver gama completa
en Catalogo General
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~ Hornos pizza eléctricos

HOR.50

Potencia: 2000 W

Voltaje: 230 V

Termostato: 300 °C

Peso: 19 kg
Ancho/Profundo/Alto:
(interior) 410x370x90 mm
(exterior) 550x430x245 mm

ascaso

HOR.51

Potencia: 2700 W

Voltaje: 230 V

Termostato: 300 °C

Peso: 19 kg
Ancho/Profundo/Alto:
(interior) 410x370x90 mm
(exterior) 550x430x375 mm

MILANTOAST
MADE IN ITALY
_—
HOR.20

Potencia: 3,4 kW
Voltaje: 230 V / 50-60 Hz

e % o
==

Temperatura: 50-300 °C

Resi 1cias: Arriba / Abajo
Capacidad: 2 pizzas

Dimensiones camara: 35x35 cm
Ancho/Profundo/Alto: 520x380x350 mm
Termoregulador de potencia: S|

HOR.143

HOR.142

Potencia | Voltaje | TP Camara Coccién | Capacidad Pizza | ancho/Profundo/ Peso
max. | Ancho/Profundo/Alto . g 5 o 24 Alto (kg)
HOR.142 1,7 kW £30-240 V 410x410x90 mm (x1) 4 2 700x680x400 mm | 44
HOR.143 3akw | IN 400G 410xa10x00 mm (x2) | 8 4 | 700x680x610 mm| 72
HOR.144 34kw |Monofasico) 820x410x90 mm (x1) | 8 4 1100x680x610 mm 68 HOR.144
_ J
- r -
~ Hornos pizza eléctricos -
=N
Voltaje Potencia = Amp. Tzem.‘;gg:j‘ga oA AHChO/Pr?fundD/A“O (nTm) F(.ss;)
mara Coccién Exterior 9
1 Piso
HOR.52 4200 W | 20 A 610x610x140 900x735x420 66 (1.920 €]
HOR.54 230/ 1N / 50-60 Hz 7200W | 30 A 610x910x140 | 900x1020x420 | 85 | (2,300 €]
HOR.60 (Monofésico) 6400 W | 28 A 910x610x140 | 1150x735x420 | 100 | (2,960 €
HOR.62 9600W | 42A | | 910x910x140 | 1150x1020x420 | 115 (3.540 €)
HOR.91 4200W | 7A 610x610x140 | 900x735x420 | 66 | (2,040 €]
HOR.93 | 530400V /3-3N/50-60 Hz | 7200W | 10A 610x910x140 | 900x1020x420 | 85 (2.346 €)
HOR.95 (Trifasico) 6400W | 10 A 910x610x140 | 1150x735x420 | 100 | (3.052 €]
HOR.97 9600W | 16 A 910x910x140 | 1150x1020x420 | 115 | (3,598 €
HOR.64 6000W | 27 A 720x720x140 | 1010x850x420 | 86 (2.324 €)
HOR.66 230V /1N / 50-60 Hz 9000 W | 36 A 720x1080x140 | 1010x1200x420 | 116 | (2.682 €)
HOR.68 (Monofasico) 9000 W | 36 A 1080x720x140 | 1370x850x420 | 130 | (3.618 €)
HOR.70 18200W | 60A | | 1080x1080x140 | 1370x1210x420 170 (3.976 €)
HOR.99 6000W | 9A 720x720x140 1010x850x420 | 86 (2.394 ¢)
HOR.101 | 530400 v/ 3-3N / 50-60 Hz | 9000W | 12A 720x1080x140 | 1010x1200x420 | 116 (2,764 €
HOR.103 (Trifasico) 9000 W | 36 A 1080x720x140 | 1370x850x420 | 130 | (3.728 €)
HOR.105 13200W | 20 A 1080x1080x140 | 1370x1210x420 | 170 [4.096 6]
2 Pisos
HOR.53 8400 W | 40 A 610x610x140 (x2)| 900x735x750 | 114 | (3.350 €]
HOR.55 230V /IN/50-60 Hz | 14400W | 63 A 610x910x140 (x2)| 900x1020x750 | 150 | (3.900 €)
HOR.61 (Monofésico) 12800 W | 55 A 910x610x140 (x2)| 1150x735x750 | 185 | (5,176 €]
HOR.63 19200W | 33A | 910x610x140 (2) 1150x1020x750 | 200 (6.004 €)
HOR.92 8400W | 15A 610x610x140 (x2)| 900x735x750 | 114 | (3.450 €)
HOR.94 | 530400 v/ 3-3N / 50-60 Hz | 14400 W | 21 A 610x910x140 (x2)| 900x1020x750 | 150 | (3,984 €]
HOR.96 (Trifasico) 12800W | 19 A 910x610x140 (x2)| 1150x735x750 | 185 | (5.334 €]
HOR.98 19200 W | 33 A 910x610x140 (x2)| 1150x1020x750 | 200 | (6.186 €)
HOR.65 12000 W | 54 A 720x720x140 | 1010x850x420 | 146  (3.618 €]
HOR.67 280 X\A/Oﬂn’;‘f/éz%go Hz yso0ow | 724 720x1080x140 | 1010x1200x420 = 200 | (4.584 €)
HOR.69 18000 W | 72 A 1080x720x140 | 1370x850x420 | 215 | (6.238 €)
HOR.100 12000W | 18 A | 50+500°C | 720x720x140 | 1010x850x420 = 146 | (3.728 €)
HOR.102 | 535400 v/ /3-3N / 50-60 Hz | 18000 W | 24 A 720x1080x140 | 1010x1200x420 | 200  (4.724 €)
HOR.104 (Trifasico) 18000 W | 24 A 1080x720x140 | 1370x850x420 | 215 | (6.426 €)
HOR.71 26400 W | 40 A 1080x1080x140 | 1370x1210x420 | 350 = (7.016 €)
J
o)
HOR.72 HOR.73 HOR.74

Potencia: 13900 W

Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz
Calorias: 11.954 Kcal/h

Consumo metano: G20=1,470 m3/h /
G25=1,710 m3/h

Consumo GLP: G30/31=1,087 kg/h
Temperatura trabajo: 0+450 °C
Quemadores: 4

Peso: 112 kg

Ancho/Profundo/Alto:
(620x620x155) (camara coccion)
840x1000x470 (exterior)

Potencia: 18000 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50-60 Hz
Calorias: 15.480 Kcal/h

Consumo metano: G20=1,904 ms3/h /
G25=2,215 m3/h

Consumo GLP: G30/31=1,408 kg/h
Temperatura trabajo: 0+450 °C
Quemadores: 4

Peso: 141 kg
Ancho/Profundo/Alto:
(920x620x155) (camara coccion)
1140x1000x470 (exterior)

MADE IN ITALY
— —

Potencia: 24500 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50-60 Hz
Calorias: 21.070 Kcal/h

Consumo metano: G20=2,592 m3s/h /
G25=3,015 m3/h

Consumo GLP: G30/31=1,917 kg/h
Temperatura trabajo: 0+450°C
Quemadores: 4

Peso: 179 kg
Ancho/Profundo/Alto:
(920x920x155) (camara coccion)
1140x1300x470 (exterior)

J
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~ Amasadoras

fimar

~

®

J

Mezcladoras

RPM: 15.000

Peso: 3,4 kg

BMC.2 (420¢€)

Potencia: 300 W
Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz

| Ancho/Profundo/Alto:
180x210x485 mm

- Vaso inox de serie

Trituradoras

BMC.4 (830 ¢€)

Potencia: 300+300 W
Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
RPM: 15.000
Ancho/Profundo/Alto:
310x210x485 mm

Peso: 6,7 kg

- Vaso inox de serie

e

BTC.1

BTC.6
Batidora Policarbonato.

Potencia: 1.300 W/ 1,8 Hp
Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
RPM: 12.000 / 28.000
Capacidad vaso: 1,5 |

Peso: 5 kg
Ancho/Profundo/Alto:
210x180x420 mm

L4

BTC.2

BTC
Batid

RPM

Peso

BTC.9
Especial batidos y granizados.

BTC.3 BTC.5 Especial cocteles. Especial cocteles.
Tipo vaso Capacidad Vaso Potencia Voltaje RPM Ancho/Profundo/Alto | Peso (kg)
BTC.3 | Policarbonato 151 900 W /1.2 Hp 200x200x460 mm 36
220-240V 20.000
BTC.4 Inox 1,51 900 W /1,2 Hp 50-60 Hz 24.000 200x200x460 mm 3,6
BTC.5 | Policarbonato 151+ 151 900 W + 900 W /1,2 Hp 350x200x460 mm 8,2
BTC.1 | Policarbonato 3,4
BTC.2 Inox 091 200-240V | 20.000 200x200x410 mm 35
900 W /1.2 HP 50-60 H. 24.000
BTC.9 | Policarbonato - z X 35
BTC.7 Inox 251 200x200x460 mm 3,8

\

MADE IN ITALY
— —

.10
ora Policarbonato.

Potencia: 1.300 W/ 1,8 Hp
Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
: 6.000 / 28.000

Capacidad vaso: 1,5 |

: 5 kg

Ancho/Profundo/Alto:
210x180x420 mm

Especial salsas
vegetales y frutas.

~

Voltajie Potencia Masa | Produc. | RPM Dimensiones Ancho/Prof./Alto | Peso w
J kg kg/h espiral Cuba (mm) (mm) (kg)
AMAS.13 Cabezal extraible
AMAS.11 12 36 90 | @320x210h (161)  350x650x600-900 | 63
————— ooy 750 W - 1 HP
AMAS.12 TNy 18 54 90 | @360x210h (221)  390x670x600-920 | 61
AMAS.13 (Moi%fg;w) 25 75 90 | @ 400x260h (32 1) 430x780x710-1090 | 107
— 1500 W - 2 HP
AMAS.14 38 114 90 | @ 450x260h (42 1) | 480x800x710-1110 | 114
AMAS.35 12 36 90 | @320x210h (161)  350x650x600-900 | 63
— 750 W - 1 HP
AMAS.36 18 54 90 | @360x210h (221)  390x670x600-920 | 61
AMAS.37 | 280-400V 25 75 90 | @ 400x260h (32 ) | 430x780x710-1090 | 107
——————  /8N/ 1500 W - 2 HP
AMAS.38 50 Hz 38 114 90 | @ 450x260h (42 1) | 480x800x710-1110 | 114
| (Trifasico)
2200 W - 3 HP 80
22 velocidad
AMASA1 AMAS.15 Ss0ome00w | 50 150 | 22vel. | @ 500x310h (62 1)  530x920x920-1630 | 201
AMAS.30 4,7-33 HP 80/160
Cabezal fijo
AMASA.1 370W-05HP| 7 21 90 | @ 260x200h (101)  280x560x570-800 | 39
AMASA.2 230V 12 36 90 | @320x210h (161)  350x650x600-900 | 56
——— iy 750 W - 1 HP
AMASA.3 S0y 18 54 90 | @360x210h (221)  390x670x600-920 | 57
AMASA.q | (Monofésico) 25 75 90 | @ 400x260h (32 I) | 430x780x710-1090 | 96
— 1500 W - 2 HP
AMASA.5 38 114 90 | @ 450x260h (42 1) | 480x800x710-1110 | 100
AMAS.30 370W-05HP| 7 21 90 | @ 260x200h (101)  280x560x570-800 | 39
AMASA 2 —
AMAS .31 AMAS.31 12 36 90 | @320x210h (161)  350x650x600-900 | 56
— 750 W - 1 HP
. 1 4 210h (22 7 -92 7
AMAS.32 | . oo 8 5 90 | @360x210h (221)  390x670x600-920 | 5
E AMASA.3 AMAS.33 13N/ 25 75 90 | @ 400x260h (32 1) | 430x780x710-1090 96
PRV —————— S0Hz 1500 W - 2 HP
: AMAS.34 | (Trifasico) 38 114 90 | @ 450x260h (42 I) | 480x800x710-1110 | 100
2200 W - 3 HP 80
AMASA.6 2% velooidad | 54 150 | 23vel. | @ 500x310h (62 1) | 530x920x920-1350 | 170
. 3500/2500 W s0/180
] 4,7-33HP
-
Planetarias
Voltaje Potencia Velocidad Dimensiones Cuba (mm) = Ancho/Prof./Alto (mm) F(‘Ez;j
230V /1IN/
AMAS25 AMAS20 50 Hz 370 W /0,5 Hp @ 245x220h mm (10 1) 400x480x650h mm 37 kg
AMAS21 230V /1N /50 550 W /0,75 Hp @ 320x280h mm (20 1) 550x560x900h mm | 98 kg
————Hz- 400 V /3N 78/179/309 RPM
AMAS22 /50 Hz 750 W /1 Hp @ 370x350h mm (30 1) 580x650x1050h mm | 195 kg
AMAS23 1100 W /1,5 Hp @ 390x370h mm (40 1) 620x685x1050h mm 200 kg
AMAS24 4005g /HiN/ 3000 W/ 4 Hp @ 460x410h mm (60 1) 800x930x1500n mm 450 kg|(23.388 €
— 70/210/360 RPM
AMAS25 3700 W/ 5 Hp @ 500x470h mm (80 1) 840x950x1500h mm 520 kg|(26.508 €
-
~ Batidoras
C Ceado
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~ Brazos trituradores

Serie MX

BTA.4

BTA.1

Brazo triturador 30 cm BTA.3

Brazo triturador 40 cm

Brazo triturador 40 cm

Variador

BTA.5
Brazo batidor

Variador

Brazo triturador 40 cm

Brazo triturador 40 cm

Variador

fimar

MADE IN ITALY
— —

Brazo batidor

Variador

~

®

Potencia: 140 W

Voltaje: 230 V

Cuchilla: @ 220 mm

Espesor corte: 0-15 mm
Capacidad corte: 230x165 mm
Recorrido carro: 255 mm
Peso: 13 kg

Voltaje: 230 V

Peso: 14 kg

\

Potencia: 140 W

Cuchilla: @ 250 mm
Espesor corte:
Capacidad corte: 230x185 mm
Recorrido carro: 255 mm

0-15 mm

Potencia: 150 W

Voltaje: 230 V

Cuchilla: @ 275 mm

Espesor corte: 0-15 mm
Capacidad corte: 230x190 mm
Recorrido carro: 255 mm
Peso: 16,5 kg

Potencia: 230 W
Voltaje: 230 V

Cuchilla: @ 300 mm
Espesor corte: 0-15 mm
Capacidad corte: 245x220 mm
Recorrido carro: 270 mm

Peso: 24 kg

BTA.2 BTA.15 (6
B triturad 0 Brazo triturador 40 cm
rel;zo riturado cm + brazo
;r r;azo batidor
atidor Variador
]
Alta Calldad @ pE— = - | @ — MADE IN ITALY
otencia A spesor | Recorrido apacida — —

\f Cuchillas K Voltaje | RPM e e e Ancho/Profundo/Alto | Peso

CIN.10 220 185 210 mm | 190x160 mm 405x580x340 mm 14 kg
230V
CIN.11 250 220 1N 300 |0-16 mm | 240 mm | 220x190 mm 425x620x370 mm 17 kg
50-60 Hz
CIN.12 275 220 240 mm | 220x210 mm 440x620x390 mm 18 kg
CIN.13 300 230 230V 240 mm | 220x210 mm 485x650x440 mm 20 kg
1N 300 | 0-16 mm
CIN.14 300 260 50-60 Hz 310 mm | 280x220 mm 400x760x510 mm 25 kg
o
Gama basica
MADE IN ITALY
CIN.1 220) (5106 CIN.2 (250) CIN.4 275) (790 € CIN.3 (300)

~ Cortadora/Sierra ——
de carne, huesos
y congelados fimar

MADE IN ITALY
— w—

SH.1
Potencia: 1 Hp - 750 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Desarrollo sierra: 1550 mm
Corte Util: 170 x 150 mm
Plano de trabajo: 330x330
Ancho/Profundo/Alto:
530x400x850

Peso: 37 kg

SH.2
Potencia: 50 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Desarrollo sierra: 1830 mm
Corte Util: 200 x 225 mm
Plano de trabajo: 410x410
Ancho/Profundo/Alto:
630x450x970

Peso: 39 kg

J

RALL.10

RPM: 140
Dimensiones boca:
—~ 80x65 mm

330x380x690 mm
Peso: 17 kg

~ Corta mozzarella ——
fimar

MADE IN ITALY
— —

Potencia: 0,55 HP - 400 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz

Produccién: 120-190 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:

~ Cortador/Rallador —

®

de queso fimar
MADE IN ITALY
— —
\ RALLF1
| Potencia: 1 HP - 750 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccioén: 40 kg/h
Dimensién boca rallador:
140x75 mm
Ancho/Profundo/Alto:
420x300x390 mm

Peso: 17 kg

~ Cortaverduras

Potencia: 0,5 HP - 370 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz

RPM: 255

Dimensiones boca ovalada: — 155x75 mm
Dimensiones boca redonda: @ 56 mm
Ancho/Profundo/Alto: 220x610x520 mm
Peso: 22 kg

RPM:

10

Peso: 27 kg

Potencia: 0,5 HP - 370 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz

Dimensiones boca ovalada: ~ 150x70 mm
Dimensiones boca redonda: @ 56 mm
Dimensiones contenedor: & 240 x 165shmm /7,4 |
Ancho/Profundo/Alto: 280x630x550 mm

CORT.2

Potencia: 0,5 HP -

370 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz

RPM: 255

Peso: 18 kg

Dimensiones boca ovalada: ~ 147x75 mm
Dimensiones boca redonda: @ 46 mm
Ancho/Profundo/Alto: 240x450x580 mm

CORT.1

MADE IN ITALY
— w—

Potencia: 0,5 HP - 370 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz

RPM: 255

Dimensiones boca ovalada: — 155x75 mm

Dimensiones boca redonda: @ 56 mm
Ancho/Profundo/Alto: 220x610x520

Peso: 22 kg

J
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~ Cutters ~  Chocolateras — - Heladera —
: Gencotel ) Gencotel

MADE IN ITALY MADE IN ITALY MADE IN ITALY
— w— — — — w—

CHOCO.3

Capacidad cuba: 5 |
Potencia: 1000 W
Medidas: & 260 x 470 h

CUTT.2

Capacidad cuba: 51 (& 210 x 160 h)
Potencia: 1 HP - 750 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz

RPM: 1400 - gnrsggl/:jgf:undo/Alto ig
Ancho/Profundo/Alto: 340x340x 520 mm ==
310x240x570 mm Peso: 6 kg 25
Peso: 19 kg : 22
CUTT.1 cuTT3 (1.620€ cHoco.4 -
Capacidad cuba: 3 | (& 210 x 105 h) Capacidad cuba: 8 | (& 210 x 205 h) gafac'gf‘cjgggs\; 101 GRA.12
Potencia: 1 HP - 750 W Potencia: 1 HP - 750 W M° g_’;"'a_‘ 5960 x 550 h -
Voltaje: 230 V / 1N / 50 Hz Voltaje: 230 V / 1N / 50 Hz Ae ': ‘7; o 7A" Capacidad cuba: 5 |
RPM: 1400 RPM: 1400 "Cbol rotundo/Alto Potencia: 350 W
Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto: gzrg ;1;]2'30 Ancho/Profundo/Alto:
310x240x460 mm 310x240x620 mm P 3 o : mm 260x420x700 mm
Peso: 18 kg Peso: 19 kg eso: 9 Peso: 24 Kg

\ AN J J

~ Granizadoras ~,  Horchateras / Dispensadores —
Sencotel de bebidas frias Gencotel

.

]
=)

82¢€ GRA.6 (1.256 €
Capacidad: 5 | Capacidad: 51 + 5| Capacidad: 12| Capacidad: 20 |

GRA.1 (1.646 € GRA.2 GRA.5

Potencia: 300 W Potencia: 560 W Potencia: 150 W Potencia: 160 W

Ancho/Profundo/Alto: 260x400x630 mm Ancho/Profundo/Alto: 400x400x630 mm Ancho/Profundo/Alto: 310x370x700 mm Ancho/Profundo/Alto: 310x370x710 mm
Peso: 22 kg Peso: 33 kg Peso: 16,3 kg Peso: 16,6 kg

& J . J

~ Envasadoras al vacio ~
Aspiracion externa manual/automatica Aspiracién externa automatica/semiautomatica .
Serie ABS Serie INOX MADE IN ITALY

EN.4 EN.3 EN.6

—— =,
St gy
EN.19 EN.5 EN.81 EN.21
EN.4 EN.3 EN.19 EN.5 EN.20 EN.6 EN.81 EN.21
Caédigo BV SILHOUETTE SPRINT DIVA OMNIA Caédigo BV FRESH 33 SMART MINI FRESH 43
Consumo 250 W 250 W 250 W 380 W Consumo 380 W 380 W 380 W 450 W
Voltaje 230V -50 Hz Voltaje 230V -50 Hz
Barra de soldadura 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm Barra de soldadura 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm
Vacio final 250 mbar 250 mbar 200 mbar 200 mbar Vacio final 250 mbar 200 mbar 100 mbar 250 mbar
Funcionamiento Automatico Manual Automatico Manuf':\l / Funcionamiento Automatico Sem\autorlngnco Sem\aulorlngnco Automatico
Automatico / Automatico / Automatico

Soldadura bolsas S| ~ S| S| Bomba 13 I/min 13 I/min 19 I/min 13 I/min
coceidn Soldadura bolsas
Vacio en tarros Si - Sl Si coccién sl Sl Sl sl
Ancho/Profundo/ | 5g0, 1804110 | 380x180x110 | 380x180x110 | 380x320x150 Vacio en tarros sl sl sl sl
Alto (mm) Ancho/Profundo/ | 5q6,5004180 | 390x300x180 420x300x180 | 490x295x180
Peso 1,8 kg 3.2 kg 3.2 kg 5 kg Alto (mm)

[236 €] [300 €] [472 6] Peso 6 kg 5,7 kg 7.8 kg 8.2 kg

& J
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~ Envasadoras al vacio N

\

. sy
Campana sobremesa manuales/semiautomaticas |
Serle BAS Ic MADE IN ITALY
— —
EN.7 EN.9 EN.16 EN.17
Cddigo BV TERRAL BORA BORA PLUS BORA XL
Consumo 1100 W 1200 W 1200 W 1200 W
Voltaje 230V - 50 Hz
Estructura ACERO INOXIDABLE AISI304
Barra de soldadura 320 mm 420 mm 420 mm 420 mm
Vacio final 2,0 mbar 2,0 mbar 2,0 mbar 2,0 mbar
Funcionamiento Semiautomatico Semiautomatico Semiautomatico Semiautomatico
Bomba 8 m¥h 18 m¥/h 18 m¥/h 18 m¥h
Estantes polietileno 1 1 1 1
Barra con pistones S S S S
Tapa con pistones Sl Sl Sl S
Vacio en bandejas GN Sl Sl S S
Estante inclinado liquidos SI S SI SI
Céamara: Ancho/Profundo/Alto (mm) 330x430x200 430x430x200 430x530x200 430x630x200
Exterior: Ancho/Profundo/Alto (mm) 450x540x520 580x565x520 550x640x530 550x740x530
Peso 40 kg 60 kg 65 kg 72 kg
(2.980 €) (3.340¢€) (3.860 €] (a.220€)
st
Cam pana sobremesa automaticas
Serie EASY EN.32 EN.29 EN.33 EN.34
Cédigo BV BREEZE DIABLO CALIMA TWISTER
Consumo 1.100 W 1.000 W 1.050 W 1.150 W
Voltaje 230V -50Hz
Barra de soldadura 260 mm [ 365 mm [ 420 mm [ 520 mm
Vacio final 2,0 mbar [ 2,0 mbar | 2,0 mbar [ 2,0 mbar
Estructura ACERO INOXIDABLE AISI304
Bomba 6 m’/h DVP I 8 m’h DVP I 12 m’h DVP I 20 méh DVP
Display DIGITAL
Estantes polietileno 1 2 2 2
Céamara: Ancho/Profundo/Alto (mm) 270x350x190 370x440x210 430x430x220 530x530x235
Exterior: Ancho/Profundo/Alto (mm) 400x445x300 510x560x510 560x560x515 660x660x565
Peso 26 kg 39 kg 60 kg 78 kg
(2.652€) (3.320€)
EN.35 EN.22 EN.23 EN.24
Cddigo BV AUSTER EOS MISTRAL GHIBLI
Consumo 1.100 W 1.100 W 2.000 W 2.000 W
— Voltaje 230V - 50 Hz
A — Barra de soldadura 260 mm [ 320 mm [ 420 mm [ 520 mm
(WI=] Vacio final 2,0 mbar | 2,0 mbar | 2,0/1,0 mbar | 1,0/1,0 mbar
Estructura ACERO INOXIDABLE AISI304
Bomba 6 m¥h DVP 8 m¥h BUSCH 16/21 m*%h BUSCH | 21/25 m*h BUSCH
Estantes polietileno 1 2 2 2
Céamara: Ancho/Profundo/Alto (mm) 270x350x190 330x330x215 430x430x220 530x530x235
Exterior: Ancho/Profundo/Alto (mm) 400x470x390 460x460x460 560x595x560 660x695x565
Peso 26 kg 36 kg 60 kg 78 kg
(3.004 €) (3.800 €)
C_-—
GAMA COMPLETA Bol§as 901radas.($c’>lo para Bolsas I,isa§. (Sélo
DE BOLSAS PARA aspiracion externa) ) para maquinas de
ENVASADO AL Fabricadas con dos maftena- campana) )
f les: uno gofrado y otro liso. Constan de un material
VACIO El gofrado tiene una textura laminado muy resis-
Consulte catdlogo estriada, con pequerios orificios tente que garantiza
general que imitan un panel de abejas. una total resistencia
Su combinacién consigue una a todo tipo de punza-
bolsa de gran calidad, perfecta mientos, conservando
para el mantenimiento duradero los productos un largo
de cualquier tipo de alimentos. periodo de tiempo.

~ Maquinas de coccion al vacio —

Manuales
Serie SOUS-VIDE | EN225 |  EN230 |  EN235
Consumo 450 W | 700 W | 1200 W
VADE IN ITALY Voltaje 110V - 60 Hz / 220-230 V - 50/60 Hz
— — Molde fijo Sl S Sl
Molde Multiform Si Sl SI
Dimensiones 150 mm 200 mm 290 mm
bobina film
Dimensiones méxi- 192x137x100 mm | 260x190x100 mm | 325x265x100 mm
mas bandeja
Ancho/Profundo/alto 220x490x450 mm | 275x580x600 mm | 240x400x690 mm
Peso 6 kg 15 kg 18 kg
(1.420€) (2.228 €]
EN.30 EN.31 f
EN.30 EN.31 ajo pedido. Consultar.
Codigo BV VACOOK15 STATICOOK
Consumo 1.650 W/2.100 W 2.000 W
Voltaje 230V - 50 Hz I
Litros a 95 °C 50 25
MADE IN ITALY
Programas 10 10 — —
Gama de temperaturas 0.1°C/95°C 40°C /95 °C
P 32,18 °F / 203 °F 104 °F / 203 °F
R luciéon de temperatur: =01°C *03°C
esolucion de temperaturas ~ 33.8°F ~37.4°F
Ancho/Profundo/Alto (mm) 150x240x380 350x660x320 Termoselladoras con fun-
Peso 4 kg 13 kg Termoselladoras con cién de sellado al vacid
funcién de sellado. con atmosfera protegida.
(1.684 €) (2.116 €)

~ Termoselladoras

J
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~ Envasadoras manuales ————
Soldaduras de bolsas

Voltaje | Potencia L;)er;;;;i;t:)d
EN.201 310 W | 200 mm
EN.221| 220V 450 W | 300 mm
EN.202 60310 W | 400 mm

Dispensadores de film

EN.218
Bobina film: EVA.96

Posicién: Sobremesa o pared
Ancho/Profundo/Alto: 340x160x90 mm

J

Exc.s (358 €)

Potencia: 230 W
Voltaje: 230 V / 50/60 Hz
RPM: 1.450
Ancho/Profundo/Alto: 210x290x370 mm
2/10,5 kg

Peso bruto/neto: 11

EXC.1
Exprimidor manual pulido

Potencia: 250 W
Voltaje: 220-240 V /
50-60 Hz

RPM: 1.400

Peso: 6,5 kg
Ancho/Profundo/Alto:
200x240x370 mm

~ Exprimidores eléctricos ——————

=\

Cuerpo y palanca en aluminio

Ceado

MADE IN ITALY
— —

EXC.2
I Exprimidor palanca pulido

Potencia: 300 W
Voltaje: 220-240 V /
50-60 Hz

RPM: 1.400

Peso: 8,5 kg
Ancho/Profundo/Alto:
200x230x350 mm

~ Licuadoras

o

LIC.1
Tubo alimentacion:
@75 mm

Potencia: 700 W

RPM: 3.000
Ancho/Profundo/Alto:
242x385x512 mm
Peso: 14,5 kg

-

Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz

~

Ceado -
MADE IN ITALY il
— —

-
LIC.3
Tubo alimentacién:
@ 50/75 mm

Potencia: 800 W

Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
RPM: 3.000
Ancho/Profundo/Alto/:
280x440x510 mm

Peso: 17 kg

J

~ Formadoras pasta fresca

MADE IN ITALY
— —

\

mPr:1

Potencia: 0,4 HP - 300 W

Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
" Capacidad cuba: 1,5 kg
C Produccién: 5 kg/h

Disco extrusor: @ 50 mm

Peso: 18 kg

Ancho/Profundo/Alto:

250x480x290-460 mm

- MPF.3

Potencia: 1 HP - 750 W
Voltaje: 230-400 V /3N / 50 Hz
Capacidad cuba: 4 kg
Produccion: 13 kg/h

Disco extrusor: @ 57 mm
Peso: 42 kg
Ancho/Profundo/Alto:
350x760x450-640 mm

fimar

MADE IN ITALY
— w—

FORF.1

Pizza redonda

Vertical

Potencia: 370 W - 0,5 HP
Voltaje: 230 V/ 1N /50 Hz
largo rodillos: 320 mm
Abertura rodillos: 0,3-5,5 mm
Ancho/Profundo/Alto:
490x510x655-775 mm

Peso: 36 kg

FORF.3

Pizza cuadrada

Horizontal

Potencia: 370 kW - 0,5 HP
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
largo rodillos: 420 mm
Abertura rodillos: 0,3-5,5 mm
Ancho/profundo/Alto:
590x510x715-835 mm

Peso: 45 kg

base de pizza

FORF.2
Pizza redonda
Vertical

Potencia: 370 kW - 0,5 HP
Voltaje: 230V / 1N / 50 Hz
largo rodillos: 420 mm
Abertura rodillos: 0,3-5,5 mm
Ancho/Profundo/Alto:
590x510x775/895 mm

Peso: 44 kg

FORF.5

Pizza cuadrada/redonda

Horizontal

Potencia: 370 kW - 0,5 HP
Voltaje: 230 V /1N / 50 Hz
largo rodillo: 420 mm
Abertura rodillo: 0,3-5,5 mm
Ancho/Profundo/Alto:
560x410x445 mm

Peso: 25,5 kg

J

MPF.2

Potencia: 0,5 HP - 370 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Capacidad cuba: 2,5 kg
Produccioén: 8 kg/h

Disco extrusor: @ 57 mm
Peso: 29 kg
Ancho/Profundo/Alto:
260x600x380-560 mm

MPF.4

Potencia: 1,3 HP - 1000 W
Voltaje: 230-400 V/ 3N / 50Hz
Capacidad cuba: 8 kg
Produccién: 25 kg/h

Disco extrusor: @ 78 mm
Peso: 87 kg
Ancho/Profundo/Alto:
450x720x750-990 mm

fimar

MADE IN ITALY
— —

MPF.11

Potencia: 0,5 HP - 370 W

Largo rodillos: 420 mm
Abertura rodillos: 0-10 mm
Peso: 61 kg
Ancho/Profundo/Alto:

k 680x480x400 mm

J

Voltaje: 230-400 V / 3N / 50 Hz

~ Extendedora de masa ——

MPF.10

Potencia: 0,5 HP - 370 W
Voltaje: 230-400 V /3N / 50 Hz
Largo rodillos: 320 mm
Abertura rodillos: 0-10 mm
Peso: 52 kg
Ancho/Profundo/Alto:
580x480x400 mm

MPF.12

Potencia: 0,5 HP - 370 W
Voltaje: 230-400 V / 3N / 50 Hz
Largo rodillos: 520 mm
Abertura rodillos: 0-10 mm
Peso: 70 kg
Ancho/Profundo/Alto:
780x480x400 mm

J

~ Peladoras de patatas

-

fimar |
PPATAS PPATA1 PPATA2 PPATA3 ‘ PPATA4 MADE IN ITALY
i 230V ifasi MADE IN ITALY

Voltaje 1IN/ 50 Hz 230-400 V / 3N / 50 Hz (Trifasico) MADE INITALY
Carga maxima 5kg 10 kg 18 kg I 25 kg
Produccion 60 kg/h 120 kg/h 220 kg/h | 450 kg/h
Potencia 0,5HP-370 W 1HP-750 W 1,5HP - 1100 W
Peso 26 kg 37 kg 40 kg I 64 kg

CON PLATO ABRASIVO CON PLATO Y LATERAL ABRASIVO

(2.300¢) | (2.180€) | (2530€) | (2.720¢€) | (4.500€)

.
- Lava meji lones ~ LAVE.1
* Potencia: 0,5-0,15 HP - 370-110 W
MADE IN ITALY Voltaje: 400 V /3N /50 Hz
LAME.1 LAME.2 LAME.3 —— Capacidad cesta: 4 kg (verdura con
" peso) 1,5 (verdura en hojas)
Carga m'é’X|ma 3/5 kg 6/10 kg 10/18 kg Produccion: 20/25 kg/h
Produccién 60 kg/h 120 kg/h 220 kg/h Duracién del ciclo: 3,5-4,5 min
Potencia 0,35 HP - 260 W 0,75 HP - 550 W 1,2 HP - 900 W Consumo agua/ciclo: 30/35 |
Voltaje 230-400V /3N /50 Hz Velocidad: 450 RPM
Peso 29 kg 36 kg 38 kg Dimension cesto: @ 280x270 h
Ancho/Profundo/Alto | 520x700x1010 mm | 380x770x1160 mm | 380x770x1230 mm Ancho/Profundo/Alto: 450x610x800
mm
Peso: 40 kg

~ Lava-verduras
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~ Picadoras de carne
Grupo acero alimentario fundido

PICA.40 |5

Modelo 8

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 380 W - 0,5 Hp
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccién: 20 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
270x260x360 mm

Peso: 9 kg

PICA.41

Modelo 12

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 750 W - 1 Hp
Voltaje: 230 V/ 1N /50 Hz
Produccién: 200 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
370x220x440 mm

Peso: 19 kg

N
itek

MADE IN ITALY
— m—

OAmi

PICA.42

Modelo 22

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 1100 W - 1,5 Hp
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccién: 300 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
440x240x510 mm

Peso: 24 kg

PICA.21

(Modelo 12)

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 1 HP - 750 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccién: 160 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
470x300x480 mm

Peso: 21 kg

PICA.23

(modelo 22)

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 1,5 HP - 1100 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccion: 300 kg/h
Peso: 26 kg
Ancho/Profundo/Alto:
540x300x480 mm

PICA.22

(modelo 12)

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 1 HP - 750 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccién: 160 kg/h

Ancho/Profundo/Alto:
440x270x450 mm
Peso: 22 kg

PICA.24 (Trifasico)

Pl
PICA.25
Modelo 32
Boca de entrada: @ 76 mm

Potencia: 3 HP - 2200 W

Voltaje: 230-400 V / 3N / 50 Hz (PICA24)
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz (PICA25)

(Monofasico)

e Peso: 43 kg
Produccioén: 500 kg/h
Peso: 43 kg (PICA24) - 53 kg (PICA25) Ancho/Profundo/Alto:
520x320x550 mm

Ancho/Profundo/Alto: 490x340x570 mm

(modelo 32)

Boca de entrada: @ 76 mm
Potencia: 3 HP - 2200 W
Voltaje: 230-400 V / 3N / 50 Hz
Produccion: 500 kg/h

MADE IN ITALY
— m—

PICA.9

(Modelo 22)

Boca de entrada: @ 52 mm
Potencia: 1,5 HP - 1100 W
Voltaje: 230 V/ 1N / 50 Hz
Produccién: 300 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
540x300x480 mm

Peso: 25 kg

CA.8 (Trifasico)

Manual
PICA35

Picadora manual inox con
cuchilla y rejilla @ 6,5 cm
Soporte brida

N\

~ Prensa
hamburguesas
@ Amitek

MADE IN ITALY
— m—

)

PREN.11

Diametro hamburguesa: 13 cm
Ancho/Profundo/Alto:
175x420x530 mm

Peso: 5,5 kg

J

AC.19 AC.498
PREN.10
Diametro hamburguesa: 10 cm SIFON SODA THERMO®WHIP:
Ancho/Profundo/Alto: '-
175x370x500 mm Ac.21  g[R Ac.504 EI7X3
Peso: 5 kg Capacidad: 1| Capacidad: 0,5 |

Acabado mate

CREAM PROFI WHIP+
Ac.19

Capacidad: 1|
Peso: 1,13 kg
Ancho/Profundo/Alto: 102x102x336 mm

Ac.498 Xy

Capacidad: 0,5 |
Peso: 0,97 kg
Ancho/Profundo/Alto: 94x82x292 mm

AC.20

AC.499

Capsulas para nata montada

AC.507 (24 unidades)

AC.503

(10 unidades)

iSi GOURMET WHIP

AC.499 P3X9]

Capacidad: 0,5 |
Acabado mate

AC.503 [pxrXd

Capacidad: 1 |
Acabado mate

J

~ Termos de leche
ascaso

Potencia: 1000 W
Capacidad: 3 |
Peso: 7 kg

Potencia: 1500 W
Capacidad: 6 |
Peso: 10 kg

TIN.G

Potencia: 1500 W + 1500 W
Capacidad: 6 | + 6|
Peso: 20 kg

~ Trituradores de hielo

~

THC.1

Potencia: 150 W

Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
RPM: 900

Produccién: 120 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
210x230x460 mm

Peso: 3,9 kg

~
C Ceado

MADE IN ITALY
— —

THC.4

Potencia: 300 W

Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
RPM: 68

Produccién: 360 kg/h
Ancho/Profundo/Alto:
240x340x470 mm

Peso: 8,7 kg

THC.2
(Pulido)
Potencia: 300 W

Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
RPM: 1400
Ancho/Profundo/Alto:
210x450x430 mm

Peso: 8,7 kg

J
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r Buffet

Accesorios fimar

> 4

MADE IN ITALY
— w—

AC.437

Potencia: 1,2 kW /230 V
Peso: 6,4 kg
Capacidad: 1,6 |
Ancho/Profundo/Alto:
215x380x460 mm

- Tiempo preparacion: 6 minutos
AC.34 AC.35 _ -1 jarra incluida

Distribuidor de bebida Distribuidor de cereales Distribuidor caliente de café * 1 calentador superior incluido
Capacidad: 8 | Capacidad: 8 | Voltaje: 230 V 50 Hz 1100 W

Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto: Capacidad: 6,8 | (40 tazas)

270x220x560 mm 360x260x660 mm Temperatura: 90 °C

- Acero inoxidable - Acero inoxidable Ancho/Profundo/Alto:

- Tolva transparente 8 | - Tolva transparente 8 | @ 290x440 mm

- Tubo central para hielo - Estructura en inox y ABS

- Termostato de seguridad

AC.267

Placa calentamiento jarra café

Tension Potencia | Temperatura | Ancho/Profundo/Alto Peso AC.438 [EEE{EY AC.266 RIEYES
i ini Jarra café cristal
AC.267 90 W 80 °C /-4 190x205x70 mm 0,80 kg Ja"la cristal y aluminio ot
—————220-230 V/ 50-60 Hz 16 '
AC.268 180 W |80 + 80°C +/4 380x205x70 mm 1,50 kg

Termos Hervidores de agua ascaso

Jarras termo
Termo con dosificador policarbonato

Hervidor silbante

AC.114 IfL%9 con fondo AC.?OO o
061 Sandwich, inox Hervidor de agua eléctrico
18/10 Tension: 220-240 V / 50-60 Hz
ac.1s LUg Ac.115 B2 251 Potencia: 2400 W
4

1,21

Ac.116 [y&7X3
2,01

Litros: 1,70 | (5 min.)
Dimensiones: 17x24x25 cm
Peso: 1,10 kg

Ad i

CALF12 CALF13 CALF19 CALF20 CALF21 CALF22

AC.378

AC.119 [ R VX
51

Calentadores infrarrojos

Lampara mantenedora de comida caliente

Potencia | Gable |Liametro Material Voltaje
(mm)

CALF12 Aluminio

——— 175W Fijo
CALF16 CALF13 Cobre
Lampara calentamiento . Ancho/Profundo/ -
infrarrojos Potencia Lamparas Alto CALF19 @ 225 Aluminio 213(')\‘ \
Lension: 220-240V/ CALE2 250 W + 250 W| 1 450x640x800 mm CALF20 Extensible Cobre 50/60 Hz

- 250 W | (480-1.550

Potencia: 550 W CALE.3 450 W + 500 W 2 850x640x800 mm CALF21 mm) Cobre cromado
Ancho/Profundo/Alto:
450x360x610 mm CALF.4 | 600 W + 750 W 3 1270x680x800 mm CALF22 @ 190 Aluminio
Peso: 1,58 kg

N\

~ Placas calientes y frias
Frias

Placa enfriadora inoxidable I

18/10 c €

- Para una presentacion facil e J
higiénica de alimentos frios / 1
en los buffets. L —= i)

Para enfriarla colocarla en el ﬁ - x\_‘\h/ ~—

congelador.
=

h - 25
- Dispone de un liquido en su m

20
interior que al congelarse PLAF15 (251,77 € ACT3S ; . AC.197 /\
transmite su baja temperatu- 530x325 mm (GN 1/1) Resistencia eléctrica para -
ra ala placa. Bano Maria de buffet Calentador eléctrico para chafing
PLAF16 (172,96 € Voltaje: 230 V 50/60 Hz Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz
Potencia: 360 W Potencia: 700 W
\ 325x265 mm (GN 1/2) Dimensiones: 300x200 mm Dimensiones: 250x200 mm J
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~ Placas calientes y frias ~
Calientes
Datos comunes: (o] (o]
Estructura: Acero inox ng?aXC
Voltaje: 230 V 50/60 Hz > -
Termostato: 0-90 °C : =
rotnc | ArRoroRncel \
otencia
Alto
Inox
[ INOX__|
PLAF.1 | 250W | 500x350x60 mm |(280 € %S HEselel e
PLAF.2 | 450W | 900x450x60 mm (340 € PLAF11 PLAF13 (238,79 €
Cristal templado Potencia: 400 W Potencia: 230 W
Voltaje: 220-240 V / 50-60 Hz Voltaje: 220-230 V / 50-60 Hz
CRISTARTEEIAD® PLAF.3 600w 500x500x70 mm 340 € Temperatura maxima: 80 °C Rango de temperatura: 60-105 °C
| CRISTAL TEMPLADO | Ancho/profundo: 530x355 mm Temperatura maxima: 90 °C
PLAF.4 eoow 600x400x70 mm |(340 € Peso: 3,34 kg Ancho/Profundo/Alto: 550x350x50 mm
PLAF.5 1000W | 810x610x70 mm |(450 € - Soporta 20 kg (max.) Peso: 4,40 kg
N\ _J
~ Carros de servicio ~
- V4 -
Acero inoxidable ¢ Contenedores isotérmicos
GAMA COMPLETA. CONSULTE CATALOGO GENERAL
‘; Ancho%{co)fundo/ N¢ estantes | Peso
U cAR.1 | gon0u0nsa0 2 9kg |(310€
CAR.3 mm 3 15kg (340 €
N\ _J
~ Cubetas Gastronorm ~
' — _—
GN Inoxidable GN Inoxidable Fondo Difusor GN Copoliester Sin Bisfenol-A GN Policarbonato GN Polipropileno
el .
Inox 18/10 gama ECO Tapas inox 18/10 gama ECO
Grosor: 0,6 mm (menos de 150 mm fondo) 0,7 mm (150 mm fondo o mas) y 0,8 mm (2/1 GN) 0 Solo compatible gama ECO
H mm | Litros \ H mm | Litros
GN.407| 20 | 3 ‘ 16,93 € GN.446 20 | 09 J
GN.408| 40 51 ‘ 17,56 € GN.447| 40 IRl 8,23 € !
GN.472| 55 7.3 ‘ 17,80 € - 1 /3 GN.425| 65 25 |EXEES aNE
’ 1/1 GN.409 65 | 92 ‘ 18,77 € " 395 x 175 mm GN-426 100 | 41 ((EXTES anazs| 11 QIREDD
530x 3256 mm GN.410 100 | 14,2 ‘ 20,03 € GN.427| 150 | 58 ‘ 15,50 € GN.478 2/3
GN.a11) 150 | 213 (ERIETRD GN.a28 200 | 7.0 GEETNS P I 0 46 ¢
GN.412 200 | 284 ‘ 44,52 € GN.479 1/3 9,85 €
ElmmliCiros] GN.a77 | 14 |CHZE3
H mm | Litros GN.448 20 | 05 anaso| e
GN.413| 20 | 17 |EK[X3] GN.429| &5 | 12 KT N 56
GN.414| 40 | 31 GN.481| 1/9 56
- 1 /4 GN.430| 100 | 2,8 |[GE:DES
: GN.415 65 | 56 [QERGEY 2(;”162 I'T GN.a31| 150 | a1 (QEXEEE
/3 GN-416| 100 | o (17,60 € Gn.as2 200 | se GERIED | Tapas polipropileno
353 x 325 mm GN.417| 150 13,2 ‘ 26,96 € Adaptable a todo tipo de cubetas
GN.418| 200 | 183
‘ 33,70 € H mm | Litros
GN.433| 65 1 4,91¢€
H mm | Litros
GN.434| 100 | 16 7
GN.419| 20 IF-31 9,28 €
1 /6 GN.435| 150 | 2.4 QY& GN
GN.420| 40 I 9,70 € 176 x 162 mm GN.211 1 9.69 €
anaz1] o | s GN.436| 200 | 35 [QERDES - .
. , GN.212 1/2 6,49 €
_—/2 GN.422| 100 | 66 ‘ e T GN.213| 13 | BN
s25x265 mm GN.423 150 97 RENIED !
onaza ‘ S GN.a37| & | 06 CROND GN.214 | 1/4 | [(EIX3
. 200 | 12,7 5
S 12 L IR R 5.6 © GN-215 | 1/6 | ENARY
176 x 108 mm GN.216| 1/9 3,64 €

J

Guia Réapida 2017 Maquinaria de Hosteleria - 23



~ Cubetas Gastronorm

Tapas inox 18/10

Tapa estandar

Gastronorm inox 18/10

Grosor: entre 0,7 y 0,8 mm(2/1 GN)

H mm | Litros |
GN.46| 20 0,9

GN.47| 40 15 m -~
13 GN.25 65 | 25 GN

GN.26| 100 | 41 EXTED LTI 27.46 €

GN.27| 150 | 58 m GN.40| 2/3 23,34 €

q GN.28| 200 | 7.9 [KEKIKS GN.41 1/2 15,16 €

‘ GN.42| 1/3 13,24 €
H mm | Litros

Hmm | Litros . GN.ag 20 05 ‘ 11,26 € GN.43 1/4 10,52 €

20 | 3 anze o | 18 ‘ GN.44| 1/6
1/4 GN.30| 100 | 28 ‘ GN.a5| 1/9

T 265 x 162 mm GN-31| 150 | 4.1 24,906
’ ] GN.32 200 | 56 35,506

530x 325 mm GN.10 100 | 14,2

Hmm | Litros
GN.1 20 6,5

GN.2 40 12z 53 €
GN.3 | 65 | 188

~ Q
o »
& 0
o Q
n
o

3

GN.4 100 28,9

2 325 x 175 mm

"2/

650 x 530 mm GN.5 150 43,1

ollNllo
4 ™ 2
N T~
N[l | o
oo
] 4
'

3

GN.6 200 58,4

-
iy
~
©
H
w

3

40 51

NN
N
NS
ol
afan

55 7.3

N
o
N
0
(o]

5

H mm | Litros |
GN.33| 65 1

GN.11| 150 | 21,3 J

GN.12 200 | 284

]

GN.34| 100 1,6

1/6 m GN.82 11 91,74 €
GN.35 150 24 E:EB -
[IREIREIIERA 19,60 € 176XTOEMM GN36 200 | 3 M one7| = MEE
. . y . 5
GN.83| 12 70,88 €
GN.14| 40 3,1
% GN.84| 1/3 58,68 €
GN.15| 65 5,6 H mm | Litros
GN.85| 1/4 52,44 €
10,66 €

GN.16| 100 9.1 GN.37| 65 0,6
- gojeie GN.86 | 1/6 52,38 €
353x326 mm GN.17| 150 | 13.2 [[FNIED 15,30 €

H mm | Litros

Wi = oflaflwin
oo ofl=jjlofiN

N =fofjlo f|=
oo ojlofjo s
(2 | (] AR g

GN.38 100 1

1/9

GN.18| 200 | 18,3 (Y49 176 x 108 mm Tapa con orificio para asas fijas o méviles

H mm | Litros |

GN.19 20 1.2 ‘ 14,38 € Asas moviles. Aﬁ@dir ASM a la referencic

GN.20 40 > ‘ 17,72 € de la cubeta elegida.
ASM.1 5,1 0€

GN.21 65 | 4,1 ‘ 20,90 € ) GN.88| 1/1 34,40 €

GN.22 100 | 66 ‘ 25,74 €

1 /2 Asas fijas. Anadir ASF a la referencia GN.93 23

325x265mm GN.23 150 | 9,7 ‘ de Ia cubeta elegida. GN.89| 12

GN.24 200 | 12,7 ‘ ASF.1 GN.90| 13

GN.91 1/4

Gastronorm inox 18/10 perforadas GN.92| e
H mm Bl Tapa con orificio para cucharén

GN.80 | 20~ |EJN{iK3
GN.56 | 40* |[REE:[X3
GN.57 | 65* |CYELXS
GN.58 | 100~ |(EERIE3

GN.66 20~ | (IHeXy
GN.74| 40* | (L X3
GN.75| 65 | ELERXS

y GN.76 100 | ([ERENS S — 2/3 GN
2/1 an . GN.59 | 150~ | (NS
cso et .77 150 49,68 € 353 x 325 mm — GN.94| 1/1 38,38 €
GN.78 200 | (EERED GN.60 | 200" |REHTRY N 22,48 €
H mm Hmm GN.95| 1/2 20,14 €
GN.79 20* | EERGES HO.180| 20* 94 € GN.96| 1/3 17,56 €
GN.50| 40* | [CERX3 GN.62 | 65 |EIROE3 GN.97| 1/4
GN.51| 55+ | (TN GN.63 | 100+~ |(ERPXS GN.98| 1/6 11,60 €

GN.52| 65+ | (XD - "1 PR TR 61,06 €
GN.53| 100~ | (X3 325x265mm GN.65 |200** |CERLERS

1/1

530 x 325 mm

GAMA COMPLETA y
ACCESORIOS

GN.54| 150~ | C#LY3
GN.55| 200**

-
-
iy
©
o
w

T o T L a—— ~

e
" Mas articulos, mas datos.

L s
“mas informacion ...

%iélogo General

o ——
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~ Estanterias, Estantes y Portaplatos/vasos ~

Aluminio y Polietileno

J A

Facil y rapido de montar
sin herramientas

Porta platos y vasos

Baldas disponibles

Aptas para lavavajjillas

Gran gama en medidas < =

y configuraciones. v
PRESUPUESTO SIN = =
COMPROMISO ‘QE-'

| ey
CONSULTE CATALOGO v
GENERAL

Estantes

-

- Lavamanos ~
ascaso

FRE.73

Lavamanos Completo Rodilla

Pared LV-R_P
Ancho/Profundo/Alto: 400x330x230 mm

FRE.72 "'"'\|

Lavamanos Angular LV-ANG
Medidas: Exterior 360x360 mm / Interior 300x305 mm

FRE.70 (490 €
Lavamanos completo
de pie LV-P
Ancho/Profundo/Alto:

400x400x850 mm

FRE.71 (100 €

Lavamanos Redondo LV-RED

Medidas: Exterior 400 mm / Interior 350 mm

FRE.74

Lavamanos Rectangular LV-LR
Ancho/Profundo/Alto: 295x340x140 mm

J
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~ Vitrinas neutras
Circular 5 pisos

A Estantes lluminacién Ancho/Profundo/ |Peso
Vi (x4) led Alto (ka)
230V 435x435x970
VR.91 50/ 60 Hz 2315 mm SI o 15

1 piso con cristal recto

N
ascaso

2 pisos con cristal curvo

AC.617

Display AD-4405 RS232C

De precision /

4 =

Color | Largo/Profundo/Alto
VR.26 | Plata 1000x270x310 mm
Largo/Profundo/Alto
VR.29 | Oro VR.33 | Plata 1200x270x310 mm
1060x280x160 mm
VR.30 | Plata
- - =
~ Vitrinas calientes ~
Circular 5 pisos
Potencia Voltaje Estantes (x4)| Temperatura | lluminacion led | Ancho/Profundo/Alto F;:Z;)
VR.93| 400W |230V-50/60Hz| @315mm |+ 90°C (méx.) si 435x435x710 mm | 30
EStandar 1 p|30 Potencia Voltaje Bandejas Temp. | llum. led Anchofltrgfundo/ ?E;;’
VR.160 NO
———— 800W 4 GN 1/3x40 mm 840x395x270 mm 20
VR.162 230V (méx) S|
VR.161 50 /60 Hz, +90°C NO
——— 1000 W 6 GN 1/3x40 mm 1190x395x270 mm 25
VR.163 sI
: q q Ancho/Profund Py
Potencia Voltaje Bandejas Temp. | llum. led ne O{M:g UmEE/ (:Z;)
VR.164 NO
——— 800W 4 GN 1/3x40 mm 840x395x360 mm 28
VR.166 230V (méx) SI
50 /60 Hz + 90 °C
VR.165 NO
—— 1000w 6 GN 1/3x40 mm T190x395x360 | 55
VR.167 sl mm
Basculas
Industriales ascaso
Modelo Ciﬁ;iiad Pre(((:jijic’:n Plato Inox
AC.465 JCP-6 6 kg 0,1g 230x300
. AC.466 | JCP-15 15 kg 05g 230x300
Ac.a1
Pedir Display aparte.
Capacidad | Precision
Modelo Plato Inox " e
(i) (@) Digitales Colgantes
AC.455 PB-4040-60 60 kg 5g 400x400
AC.456 | PB-4040-150 150 kg 10g 400x400 AC.40. Balanza
Digital TANITA
AC.457 | PB-6060-150 150 kg 10g 600x600 ,
AC.458 | PB-6060-300 300 kg 20g 600x600 D
AC.459 | PB-8080-300 300 kg 20g 800x800 m
23, ee———
AC.460 | PB-8080-600 600 kg 509 800x800 gglazr?za Digital
Capacidad 2 4 Capacidad Precision
(Max.) Precision Medida Plato Modelo  (Méx.) @)
AC.616 AC.40 | 5kg 1g | @160 mm AC.469 CR-100| 100kg | 50g
Display SW-D IP69K 237x150
5 niveles de comparador, AcC.23 Skg 29 mm
luces roja, naranja y verde.

“ funcién cuentapiezas,
—— fechay hora.
Capacidad | Precision V.3565. Balanza V.600. Balanza
Modelo (Flilléx ) (@, Plato Inox V.6397. Balanza de cuchara Precision TANGENT 102 Precision TANITA
AC.612 | SB-15K10 15 kg 19 250x250 Capacidad (Méx.) = Precisién Medida Plato
AC.613 | SB-60K11 60 kg 59 330x424 V.8000 5009 0,1g 110x80x20 mm
AC.614 | SB-100K12 100 kg 109 390x530 V.6397 300 g 019 220x50 mm
AC.615 | SB-200K12 200 kg 20g 390%x530 V8000 V.3565 100g 0.1g 139x69x18 mm
\_ Balanza ECO V.600 100 g 01g 156x76x16,5 mm
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~ Cajas registradoras

REG.16

Negra. Cajon pequefo.

1 IMPRESORA

REG.18

Registradora con cajon

CASIO.

TECLADO
EN RELIEVE

7
PL
2 IMPRESORAS

REG.20

Sélo disponible con

~ Detector
de billetes

)

PANTALLA
LED

Detector de billetes electrénico.
Arrastre automatico euro-libra CE.

AC.604

- J

~ Depuradores -
de agua
Manuales / By-Pass

ROSCA BY-PASS

Para opciones y precios, consultar
Catalogo General

pequefio

REG.19

Registradora con cajéon
grande

cajon grande.

~ Filtros de agua

P OBilt i

REG.17

Negra. Cajon mediano.

-

TECLADO
PLANO

-

Vidd

7.000
2 IMPRESORAS \PLU
REG.22 (1.044 €

Solo disponible con
cajon grande.

1 IMPRESORA

REG.21

Solo disponible con
cajon grande.

REG.23

Negra. Cajéon pequeno

REG.24

Negra. Cajén grande

GAMA COMPLETA EN FILTROS DE AGUA
Mas modelos y todos los recambios originales para cada marca en nuestro

L ) CATALOGO GENERAL.
7 7
~ Maquinas de café - Dream N
ascaso
Color Porta Fijc_) Porta Moévil Mqlido
Monodosis + Monodosis
DR.84 Chocolate .
DR.261 Crema i
DR.262 Crema o
DR.415 Crema
DR.95 Vaca hd
DR.96 Vaca hd
DR.220 Love L
DR.230 Love Ld
DR.14 Roja .
DR.34 Roja .
DR.410 Roja
DR.16 Naranja .
DR.36 Naranja hd
DR.402 Naranja
DR.12 Amarillo .
DR.32 Amarillo .
Cotor Porta Fijo Porta Movil Molido DR.243 Rosa Chicle hd
Monodosis + Monodosis DR.242 Rosa Chicle .
DR.18 Aluminio Pulido hd DR.239 Violeta Intenso hd
DR.38 Aluminio Pulido i DR.238 Violeta Intenso .
DR.20 Blanca hd DR.403 Violeta Intenso
DR.40 Blanca . DR.235 Pistacho hd
DR.19 Negra s DR.234 Pistacho i
DR.39 Negra L4 DR.416 Pistacho
DR.15 Antracita ° DR.17 Celeste L4
DR.35 Antracita L4 DR.37 Celeste hd
DR.98 Chocolate s DR.404 Celeste
\_ J
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~ Maquinas de café

Basic

N
ascaso

B.12 Blanca o
B.32 Blanca .
B.73 Blanca .
B.80 Blanca hd
B.11 Negra °
B.31 Negra o
B.72 Negra .
B.81 Negra i
CONSULTAR PRECIOS
AR.301 o
AR.304 °
CONSULTAR PRECIOS

Kap U. Sélo capsula

KAP.3 o

KAP.7 °

KAP.11 o

CONSULTAR PRECIOS
L]
L]
L3
L]
.. L]
UNO.96 .

CONSULTAR PRECIOS

TR.1

eotaMo,
S
QiGOy‘/ r—

CONSULTAR PRECIOS

TR.13

TR.14

TR.15

TR.63

\—

CONSULTAR PRECIOS

J
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~ Maquinas de café

i-steel

UNO.13 | " | Planas | . \

CONSULTAR PRECIOS

Barista

Barista 2GR PRO RAISED

BAR230

ascaso A

Barista 2GR Black & Wood version

BAR226

BAR235

BAR223 BAR238

BAR228

BAR227 BAR241

BAR202 BAR231

BAR210

BAR203 BAR236

Negra /

BAR214

Full 230/

BAR207 Inox / 230/ BAR239 | Madera

BAR212 Ixox 380V

BAR209 Negra 380 V BAR242

BAR217

BAR204 BAR232

BAR211

BAR205 BAR237

BAR215

BAR206 BAR240

BAR213

W WWWwN NN ==
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BAR208 BAR243

WWWWNNNN == 2=
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BAR.1

CONSULTAR PRECIOS

BAR.2

BAR.3

BAR.4

BAR.15

BAR.17

BAR.50

BAR.52

BAR.12

BAR.13

BAR.113

BAR.114

BAR.8

BAR.9

BAR.122

BAR.126

BAR.128

BAR.129

BAR.54

BAR.55

BAR.85

Bar Pod 2 GR COMPACT

(56 cm) BAR.86

BAR.115

BAR.116

BAR.124

BAR.125

BAR.79

W W W W W Ww(NDNNNNDININNINNNINN N = =222 o

BAR.80

Bar Versatile 2 GR COMPACT
(56 cm)

CONSULTAR PRECIOS

J
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~ Molinos

Datos comunes Fresas
Potencia: 250 W (i-1)

140 W (i-2)
Revoluciones: 700 (i-1)

1200 (i-2)
Fresas conicas: 54 @ (i-1)

38 @ (i-2)
Voltaje: 230V
Produccién: 5 Kgr/h (i-1)

3 Kg/h (i-2)
Peso: 2,5 Kg (aluminio)

2 Kg (ABS)

i-1/i-1d/i-steel

[ 54 - 5Kg/h]

250 W

Grupo latén.

Fresas planas de acero,

Regulacion
micrométrica

i-2/i-2d//i-mini/i-steel
[3Kg/h]

140 W

Grupo molienda en
plastico

Fresas conicas de acero.
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x
ascaso
i+ id
Modelo Color Portafresas Fresas Tobera Dosificador
A MIN.1 " GRIS .
MIN.2 1 BURDEOS .
MIN.3 I VACA .
MIN.4 1 NEGRO .
MIN.8 1 ROJO .
MIN.9 1 ALUMINIO PULIDO .
MIN.12 1 BLANCO .
- MIN.1T 1 GRIS .
I MIN.AT 1 NEGRO Metal Planas . .
Aluminio MIN.OT 1 ALUMINIO PULIDO . .
MIN.12T 1 BLANCO . .
MIN.5 I AMARILLO .
MIN.21 1D GRIS .
MIN.24 1D NEGRO .
MIN.29 11D ALUMINIO PULIDO .
MIN.32 11D BLANCO o
MIN.41 12 GRIS .
MIN.44 12 NEGRO .
MIN.49 12 ALUMINIO PULIDO o
MIN.52 12 BLANCO .
- MIN.44T 12 NEGRO o .
l'd MIN.49T 12 ALUMINIO PULIDO Plastico Conicas . .
MIN.52T 12 BLANCO
Dosificador MIN.61 | 12D GRIS .
eB;?;ZJIZ MIN.64 12D NEGRO .
(i1-i2) MIN.69 12D ALUMINIO PULIDO .
MIN.72 12D BLANCO .
LTAR PRECIOS
iemini
Modelo Color Portafresas Fresas Tobera Dosificador Timer
MIN.310 1 NEGRO Metal Planas .
MIN.311 Nl ALUMINIO PULIDO Metal Planas L
MIN.312 1 NEGRO Metal Planas . .
MIN.313 1 ALUMINIO PULIDO Metal Planas . L
MIN.360 bl BLANCO MATE Metal Planas o
MIN.362 1 ROJO Metal Planas o
MIN.364 1 BLANCO MATE Metal Planas . .
MIN.366 1 ROJO Metal Planas . .
MIN.300 12 ALUMINIO PULIDO Plastico Conicas o
MIN.301 12 NEGRO Plastico Conicas .
MIN.305 12 NEGRO Plastico Conicas . .
MIN.306 12 ALUMINIO PULIDO Plastico Conicas . L
MIN.352 12 BLANCO MATE Plastico Conicas .
MIN.354 12 ROJO Plastico Conicas o
MIN.356 12 BLANCO MATE Plastico Conicas . .
MIN.358 12 ROJO Plastico Conicas . .
i-steel
H Modelo Color Portafresas Fresas Tobera Dosificador Timer
I.Steel MIN.500 12 INOX BRILLO Plastico Conicas .
Inox 100% MIN.501 2 INOX BRILLO Plastico Conicas . .
2 acabados:
Mate/Brillante MIN.505 12 INOX MATE Plastico Conicas o
MIN.510 12 INOX MATE Plastico Conicas . .
_J

Regulacion
micrométrica

x
Tolva irompible.
600/250 gr.

~ Muebles cafeteros ———

MCA.10
Ancho/Profundo/Alto: 975x600x1045 mm

MCA.11

Ancho/Profundo/Alto: 1500x600x1045 mm

MCA.12
Ancho/Profundo/Alto: 2025x600x1045 mm

J




~ Molinos N
Compak

—
- | K—6/ K—8/K—10 COFFEE GRINDERS
1 Datos comunes: K-6 / K-6 Sho K-8 K-10
Voltaje: 110/220/380 V MOL.3 MOL263 MOL370
Capacidad tolva: 1,7 kg
Capacidad café molido: *0,3 kg Potencia: 1/2 CV Potencia: 2/3 CV
Posicion palanca: MOL.63 Giros/minuto: 1300 Giros/minuto: 400
Derecha o izquierda Fresas: 83 @ Fresas: Conicas 63 &
Ciclos trabajo: 20'+ 10’ stop MOL183 Paro automatico: Serie Prensa telescopico: Serie
Ancho/Profundo/Alto: Potencia: 1/3 CV Peso: 15,2 kg zaro _a;J;oL:natlco: Serie
210x365x635 mm Giros/minuto: 1300 eso: 9
Fresas: 64 O
Peso: 14,5 kg
R-80 R-120
K6 Shop MOL400 MOL402
K6/K8/K1
6/K8/K10 Potencia: 470 W (0,68 CV) Potencia: 1050 W (1,22 CV)
Giros/minuto: 1400 Giros/minuto: 1400
E_8 / R_8 / R_80 / R-1 00 / R-1 20 / R-1 40 Fresas: 80 & Fresas: 120 @
Produccioén: 0,4 kg/min Produccioén: 1,5 kg/min
Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:
——— 203x308x640 mm —— 254x380x776 mm
Ancho/Profundo/Alto Ancho/Profundo/Alto
E-8 R-8 con tolva de aluminio: con tolva de aluminio:
203x308x597 mm 254x380x717 mm
L MOLS801 MOL.80 Peso: 22,5 kg V Peso: 42,5 kg
L - Potencia: 730 W (1 CV) Potencia: 0,5 CV ~_
Capacidad tolva: 1,7 kg Giros/minuto: 1350 ~ 4 _
Fresas: 83 & Fresas: 83 @ R-100 i R-140
Rpm: 1300 Produccién: 0,4 kg/min MoOL401 '1 MOL403
Voltaje: 230 V Ancho/Profundo/Alto: . .
Calidad cuerpo: Aluminio 203x308x640 mm Z‘?‘e“/c'éf" o0 W (098 S Z"f"e”f'?' LS00 B 19 v
Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto F Iros, r_nl{]n&)% A 'ros rTunu O@'
210x380x660 mm con tolva de aluminio: P:isdausc-cién' 1,1 kg/min P:'eoijausrlclgg' 3 kg/min
P 116 k 21 7 o L N
©s0: 16 kg WOLIV, Pgizsz%xig mm Ancho/Profundo/Alto: y Ancho/Profundo/Alto:
’ 203x308x640 mm 254x380x776 mm
Ancho/Profundo/Alto Ancho/Profundo/Alto
> & tolva de aluminio: tolva de aluminio:
oy con tolva de aluminio: con tolva de aluminio:
203x308x597 mm 254x380x717 mm
Peso: 23,5 kg Peso: 47 kg
K-3 / K-3 elite / K-3 touch
— —
K-3 Elite K-3 Touch A D-1
MOL525 MOL531 D.3

Potencia: 1/3 CV
Giros/minuto: 1300

Potencia: 1/8 CV
Giros/minuto: 1300

(Gris metalizado)

Capacidad café molido: 300 g

Fresas: 58 O Fresas: 58 U o

Peso: 8,5 kg Peso: 6,1 kg Reguladoni dosificador: 7-11 g

Ancho/Profundo/alto: Ancho/Profundo/alto: Peso neto: 6 kg )

165x305x496 mm 165x305x496 mm Posicion palanca: Derecha o
izquierda

Calidad dosificador + prensa:
Aluminio pulido
Ancho/Profundo/Alto:
200x270x340 mm

Otros colores bajo pedido.

Dosificador Electronicos con bascula Florengato

MADE IN ITALY
— —

F64EVO /

| { MOLF.62
Potencia: 350 W - 1350 rpm

\ .'I Capacidad tolva: 1,5 kg

5 / Fresas: & 64

Calidad cuerpo: Aluminio

Peso: 14 kg

Ancho/Profundo/Alto: 270x615x230 mm

Control
de DOSIS

Fe CONICO SHOP TIENDA

MOLF.3 MOLF.11 MOLF.7 Fe4EVO /4=l
Potencia: 650 W - 1400 rpm Potencia: 850 W Potencia: 650 W - 1400 rpm MOLF.58
Capacn_d;d tolva: 1,5 kg Fresas: _71 D - CONI_CAS Capaa_dgd tolva: 1,5 kg Potencia: 350 W - 1350 rpm
Fresas: © 83 o Revoluciones por minuto Fresas: @ 83 B Capacidad tolva: 1,5 kg
Calidad cuerpo: Aluminio 450/min (50 Hz) Calidad cuerpo: Aluminio Fresas: @ 64
Peso: 20 kg 500/min (60 Hz) Peso: 20 kg Calidat-j cuerpo: Aluminio
Ancho/Profundo/Alto: Capacidad tolva: 1,5 kg Ancho/Profundo/Alto: Peso: 14 kg po:
230x270x670 mm Peso: 22 kg 230x270x670 mm Ancho/Profundo/Alto: 270x615x230 mm
Ancho/Profundo/Alto:
230x270x670 mm
NANO F4
MOLF.14 (
Potencia: 250 W - 1400 rpm Zo
Capacidad tolva: 0,6 kg EIeCtrOn'COS F64E F83E
Z’el_sj‘sé @58 N MOLF.8 MOLF.10
: ——— N .
all ? guerpo: Aluminio 1 Potencia: 350 W - 1400 rom  Potencia: 650 W - 1400 rpm
Peso: 10 kg N .
R Capacidad tolva: 1,5 kg Capacidad tolva: 1,5 kg
Ancho/Profundo/Alto:
169%276x473 mm Fresas: @ 64 Fresas: & 83
Calidad cuerpo: Aluminio Calidad cuerpo: Aluminio
Peso: 14 kg Peso: 20 kg
F5 Ancho/Profundo/Alto: Ancho/Profundo/Alto:
MOLF.2 230x270x670 mm 230x270x670 mm
Potencia: 350 350 rpm F64EVO CONICO E
Capacidad tolva: 1,5 kg
Frosas: & 64 NANO F4E MOLF.30 MOLF.17
Calidad cuerpo: Aluminio MOLF.15 Potencia: 350 W - 1400 rpm  Potencia: 850 W
Peso: 14 kg Potencia: 250 W - 1400 rpm Capacidad tolva: 1,5 kg Fresas: @ 71 - CONICAS
Ancho/Profundo/Alto: Capacidad tolva: 0,6 kg Fresas: & 64 Revoluciones por minuto
230x270x615 mm Fresas: @ 58 Calidad cuerpo: Aluminio 450/min (50 Hz)
Calidad cuerpo: Aluminio Peso: 14 kg 500/min (60 Hz)
Peso: 10 kg - Ancho/Profundo/Alto: Capacidad tolva: 1,5 kg
Ancho/Profundo/Alto: 169x240x473 mm 230x275x670 mm Peso: 19 kg

Ancho/Profundo/Alto: 230x275x670 mm

\
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~ Accesorios de cocina y equipamiento de bano ~

Abrelatas manuales, Sacacorchos industriales, afiladores de cuchillos, portacuchillos, barra
portapedidos, cortadores de verduras-frutas, dispensadores, jarras, espatulas, palas, pinzas,
encendedor, rascadores plancha, heladeria, pasteleria, guantes cocina, tablas de corte
polietileno, baticarne polietileno, termdmetros, pizzeria, eliminadores de insectos, secamanos,
dispensadores de jabdn, dispensadores de papel, .
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Solicitelo a su distribuidor

Confie sus instalaciones a un profesional



